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Die Lieferkette von Aromen und Aromastoffen beginnt oft auf3erhalb der Europaischen Union, weshalb Importeure fir die Einhaltung der gesetzlichen Vorgaben besonders
verantwortlich sind. In Baden-Wirttemberg kontrolliert das CVUA Sigmaringen mittels modernster analytischen Verfahren die Qualitat, die Sicherheit und die korrekte

Kennzeichnung von Aromen und Aromastoffen entlang der gesamten Produktionskette. Im Folgenden werden die Szenarien exemplarisch anhand eines Vanille-Modells
erlautert.
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Die Lieferkette fur Aromen und Aromastoffe erfordert eine lUckenlose, risikobasierte Kontrolle der Importeure, Aromahersteller und Lebensmittelproduzenten. Mithilfe
modernster chromatographischer und massenspektrometrischer Verfahren stellt das CVUA Sigmaringen die Qualitat, die Sicherheit und die korrekte Kennzeichnung von
Aromen und Aromastoffen sicher und leistet damit einen zentralen Beitrag zum Verbraucherschutz.
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