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Sehr geehrte Leserinnen,
sehr geehrte Leser,

Baden-Wiirttemberg besitzt ein einzigartiges Uber-
wachungsprogramm fiir 6kologisch erzeugte Lebens-
mittel. Ich freue mich, lhnen den Bericht iiber die
aktuellen Ergebnisse des Programms vorstellen zu
konnen.

Der Verbraucher hat heutzutage in nahezu allen Produkt-
bereichen des Lebensmittelangebots die Mdglichkeit,
sich flir okologisch erzeugte Lebensmittel zu entscheiden.
Die Starkung regionaler Erzeugungsstrukturen und des
Oko-Landbaus sind der Landesregierung ein wichtiges
Anliegen, denn fiir viele Menschen sind Bio-Lebensmittel
von groBem Interesse. Die Nachfrage nach Lebensmitteln
aus okologischer Erzeugung libersteigt die einheimisch
erzeugten Mengen bei weitem, was zu einem steigen-
den Anteil an Importwaren fiihrt. Die Rolle Baden-Wiirt-
tembergs bei der 6kologischen Erzeugung ist also noch
ausbaufahig.

Lebensmittel missen einwandfrei, sicher und richtig ge-
kennzeichnet sein. Das gilt insbesondere auch fiir Lebens-
mittel aus 6kologischem Anbau. Die Vorgaben des 6kolo-
gischen Anbaus und der Verarbeitung missen erfillt und
eingehalten werden.

Das baden-wiirttembergische Okomonitoring ist daher
auch ein Beitrag zur Transparenz. Die Menschen sollen
durch ihr Kaufverhalten tGber das Marktangebot abstim-
men konnen. Sie missen daher iber Produkte und Her-
steller gut informiert sein. Wo ,Bio” draufsteht, muss auch
,Bio” drin sein.

Vor diesem Hintergrund ist es uns wichtig, dieses spezi-
elle Untersuchungsprogramm in Baden-Wirttemberg
fortzusetzen, um eine kontinuierliche Statuserhebung
okologisch erzeugter Lebensmittel durchzufiihren und
Verbrauchertduschungen zu unterbinden. Dieses baden-
wiirttembergische Uberwachungsprogramm ist bundes-
weit einmalig. Auch aus anderen europdischen Landern
ist Vergleichbares nicht bekannt. Die vier Chemischen und
Veterindruntersuchungséamter (CVUAs) fiihren dieses Pro-
jekt durch, in enger Zusammenarbeit mit der Oko-Kont-
rollbehérde im Regierungsprasidium Karlsruhe. Fir Koor-
dination und Bericht ist das CVUA Stuttgart zustandig.

Im vergangenen Jahr wurden in Baden-Wirttemberg im
Rahmen des Okomonitoring-Programms {iber 700 Le-
bensmittelproben mit Oko-Auslobung auf eine Vielzahl
an Parametern untersucht und begutachtet. Sie wurden
auch mit entsprechender Ware aus konventioneller Pro-
duktion verglichen. Entsprechend dem sich stetig verbrei-
ternden Warenangebot wurden neben landwirtschaft-
lichen Urprodukten verstarkt verarbeitete Lebensmittel
einbezogen. Ergdnzend wurde die Produktpalette mit 34
Proben auf Naturkosmetik ausgedehnt. Die Lebensmittel-
kontrolleure der Stadt- und Landkreise haben die Proben
auf allen Stufen der Herstellung und des Handels erhoben.

Die Ergebnisse sprechen fir sich: Bio Giberzeugt.
Mein Dank gilt an dieser Stelle allen Mitarbeiterinnen und

Mitarbeitern, die mit groBem Engagement an dem Oko-
monitoring-Programm beteiligt waren.

g L [So4

Alexander Bonde
Minister fiir Lindlichen Raum und Verbraucherschutz
Baden-Wirttemberg

Stuttgart, im Juni 2011
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A: Einfiihrung und Uberblick

A Einfithrung und Uberblick

Das Land Baden-Wirttemberg fihrt seit dem Jahr 2002
ein spezielles Uberwachungsprogramm im Bereich der
dkologisch erzeugten Lebensmittel durch. Das Okomoni-
toring-Programm steht in Zusammenhang mit der vom
Ministerrat des Landes beschlossenen Gesamtkonzepti-
on zur Forderung des 6kologischen Landbaus und erfolgt
im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung. Le-
bensmittel aus 6kologischem Anbau werden hier systema-
tisch auf Riickstéande und Kontaminanten sowie beziiglich
weiterer Fragestellungen untersucht. Ziel des Okomoni-
toring-Programmes ist es, in dem weiter stark expandie-
renden Marktsegment Verbrauchertdauschungen besser
zu erkennen und das Verbrauchervertrauen in die Quali-
tat okologisch erzeugter Lebensmittel zu starken. Wo BIO
draufsteht, muss auch BIO drin sein.

Zielsetzungen sind daher:

®  Statuserhebung der Belastung 6kologisch erzeugter
Lebensmittel mit Riickstanden (z.B. Pflanzenschutz-
mitteln) und Kontaminanten (z.B. Dioxine),

B Vergleich von Oko-Lebensmitteln aus einheimischer
Produktion mit Oko-Produkten anderer Herkunft,
insbesondere aus Drittlandern,

B Feststellung von Verbrauchertduschungen auf-
grund falscher Bio-Kennzeichnung: ,Ist Bio drin, wo
Bio draufsteht?”,

= Vergleich von 6kologisch erzeugter Ware mit kon-
ventioneller Ware und

®  Stdrkung des Verbrauchervertrauens in die Qualitat
okologisch erzeugter Lebensmittel durch eine effizi-
ente und glaubwiirdige Kontrolle sowie Transparenz
der Ergebnisse.

Das Okomonitoring ist ein Gemeinschaftsprojekt der vier
Chemischen und Veterindruntersuchungsamter Baden-
Wiirttembergs (CVUASs) in enger Zusammenarbeit mit der
Oko-Kontrollbehérde im Regierungsprasidium Karlsruhe,
wobei das CVUA Stuttgart die Koordination, Organisation,
Gestaltung und Zusammenfiihrung dieses jdhrlichen Be-
richtes Gbernimmt.

Im Jahr 2010 wurden folgende Themenfelder bearbeitet:

B Gentechnisch verénderte Pflanzen: Untersuchung
von Mais- und Sojaprodukten sowie Leinsamen

= Mykotoxine: Fusarientoxine in Mais- und Hafer-
erzeugnissen

B Rickstande von Pflanzenschutzmitteln in Lebens-
mitteln pflanzlichen Ursprungs

B Wein: Elemente und Rickstiande von Pflanzen-
schutzmitteln
in

= Herstellungsbedingte Kontaminanten: Furan

Kaffee

®  Zusatzstoffe: Glutaminsdure in Fertiggerichten und
Farbstoffe in StiBwaren

B Dioxine und dioxindhnliche PCB in Lebensmitteln

®  QOrganische Kontaminanten und Pflanzenschutzmit-
telrlickstande in Lebensmitteln tierischer Herkunft

®  Stabilisotopenverhdltnisse des Stickstoffs ('*N/™N)
als Indikator fiir die Art der Diingung bei pflanzli-
chen Lebensmitteln

®  Kosmetische Mittel (Naturkosmetik): Mikrobiologie
und Konservierungsstoffe

Die Untersuchungsergebnisse zu jedem Themenbereich
werden im Teil B in einer Kurzzusammenfassung und im
Teil C detailliert dargestellt.

Alle Ergebnisse werden jéhrlich in einem speziellen Oko-
monitoring-Bericht fiir Baden-Wirttemberg im Inter-
net veroffentlicht. AuBerdem wurde im Jahr 2007 die
Gesamtbilanz der ersten fiinf Jahre (2002 bis 2006) vor-
gestellt. Die Berichte sind im Internet verfligbar unter
http://oekomonitoring.cvuas.de.

Informationen zum Okomonitoring und die Berichte sind
auf der Homepage der CVUAs unter www.ua-bw.de oder
direkt unter http://oekomonitoring.cvuas.de abrufbar.






B: Zusammenfassung

B Zusammenfassung

1 Gentechnisch veranderte Pflanzen

Gentechnische Verdnderungen sind als Verunreinigung
von Bio-Lebensmitteln weiterhin nur selten festzustel-
len. Proben von Bio-Mais und Bio-Leinsamen enthielten
jeweils keine gentechnisch verdnderten Bestandteile. In

2 Mykotoxine

Der Befall mit Schimmelpilzen stellt auf nahezu allen Stu-
fen der Erzeugung von Lebens- und Futtermitteln ein Pro-
blem dar. In Abhdngigkeit von einer Vielzahl duBerer Be-
dingungen bilden bestimmte Pilze Stoffwechselprodukte,
die in verschiedenster Weise den menschlichen und tieri-
schen Organismus schddigen kénnen.

Relativ breit gestreut ist die Mykotoxinbelastung von Ge-
treide; Mais und Hafer sind in besonderer Weise betroffen.

Bei Mais spielen die Fumonisine B, und B,, Zearalenon
und Deoxynivalenol eine Rolle, bei Hafer Deoxynivale-
nol sowie T2- und HT-2-Toxin. Die erstmals in das Unter-
suchungsspektrum aufgenommenen Toxine Beauvericin
und Enniatin A, A;, B und B, konnten ebenfalls relativ hau-
fig in Hafer- und Haferprodukten bestimmt werden.

Da die ausgewahlten Maiserzeugnisse nur zu einem ge-
ringen Teil aus Okologisch erzeugten Rohstoffen stamm-
ten, ist ein Vergleich nur eingeschrankt mdoglich. Bei
Fumonisinen und Zearalenon lagen die Gehalte der kon-
ventionellen Erzeugnisse deutlich héher als bei den we-
nigen Produkten auf 6kologischer Basis, ein relativ hoher
Deoxynivalenol-Gehalt eines Oko-Produktes kehrte die Si-
tuation bei diesen Toxin um. Bei paritatischer Beprobung
beider Erzeugnisgruppen ware hier jedoch ebenfalls ein
Vorteil der Oko-Produkte zu erwarten.

Soja-Erzeugnissen aus 6kologischem Landbau war zwar
vereinzelt zugelassene gentechnisch verdnderte Soja
nachweisbar, im Gegensatz zu konventioneller Ware han-
delte es sich jedoch ausschlieB8lich um sehr geringe Spuren.

Hafer und Hafererzeugnisse lagen in etwa vergleich-
barer Anzahl vor, so dass die Tendenz klar zu erkennen
ist. Bei T2-Toxin und bei HT-2-Toxin sind die Kérner und
Muhlenprodukte 6kologischen Ursprungs wesentlich
geringer belastet als die konventionellen Produkte. De-
oxynivalenol war in beiden Gruppen in vergleichbarer
Haufigkeit und vergleichbaren Gréenordnungen zu fin-
den. Allerdings stammt auch hier der héchste Gehalt aus
einem Bio-Produkt.

Eindeutig ist der Unterschied bei Beauvericin und den En-
niatinen. Sowohl nach Haufigkeit als auch in der Gré3en-
ordnung verbuchen die Oko-Produkte insgesamt den Vor-
teil der geringeren Belastung fiir sich. Bei Enniatin B und B,
ist die Haufigkeit vergleichbar grof3.

Uberschreitungen von Héchstgehalten bei Fumonisinen,
Zearalenon und Deoxynivalenol traten bei den durchge-
fihrten Projekten nicht auf. T2- und HT2-Toxin sind trotz
jahrelanger Diskussionen noch immer nicht geregelt; fiir
Beauvericin und die Enniatine sind noch keine Uberlegun-
gen bekannt.

Im 6kologischen Anbau wird der Befall mit Fusarienpilzen
und deren toxischen Stoffwechselprodukten durch pflan-
zenbauliche MaBnahmen wie Bodenbearbeitung, Frucht-
folge und Sortenwahl offensichtlich in geringen Grenzen
gehalten.
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3 Rickstinde von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmitteln pflanzlichen

Ursprungs

Wie in den Vorjahren unterscheidet sich 6kologisches Obst
und Gemiuse sehr deutlich von konventionell erzeugter
Ware, sowohl beziiglich der Haufigkeit von Rickstandsbe-
funden als auch der Riickstandsgehalte von chemisch-syn-
thetischen Pflanzenschutzmitteln. Bei der Gberwiegenden
Anzahl an Proben aus 6kologischem Anbau waren keine
Rickstande an Pflanzenschutzmitteln nachweisbar. So-
fern Riickstande festgestellt wurden, handelte es sich in
der Regel nur um Riickstande einzelner Wirkstoffe im Spu-
renbereich (weniger als 0,01 mg/kg) und damit um Gehal-
te, die deutlich unterhalb der Konzentrationen liegen, die
Ublicherweise nach Anwendung entsprechender Wirk-
stoffe im Erntegut festgestellt werden.

Der mittlere Gehaltan Pflanzenschutzmittelriickstandenin
allen untersuchten Obstproben aus 6kologischem Anbau
lag bei 0,003 mg/kg, wenn alle als 6kologisch bezeichne-
ten Proben (auch solche mit irrefiihrender Oko-Kennzeich-
nung) in die Berechnung einflieBen. Er lag bei 0,002 mg/kg,
wenn die Berechnung unter Ausschluss der beanstande-
ten Proben erfolgt, bei denen der Verdacht besteht, dass
es sich um konventionelle Ware oder um einen Verschnitt
mit konventioneller Ware handelt. Konventionelles Obst
enthélt dagegen im Mittel 0,34 mg Pflanzenschutzmittel-
riickstdnde pro kg (ohne Oberflichenbehandlungsmittel).

Bei Gemiise aus 6kologischem Anbau lag der mittlere Pes-
tizidgehalt bei 0,003 mg/kg, wenn alle als 6kologisch be-
zeichneten Proben in die Berechnung einflieBen. Der mitt-
lere Pestizidgehalt lag ebenfalls bei 0,003 mg/kg, wenn die
Berechnung unter Ausschluss der beanstandeten Proben
erfolgte, bei denen der Verdacht besteht, dass es sich um
konventionelle Ware oder um einen Verschnitt mit kon-
ventioneller Ware handelt. Konventionelles Gemiise ent-

4 Wein

Das Thema Oko und Bio hat seit einigen Jahren auch im
Weinbereich, wenn auch anteilmaBig noch auf Gberschau-
barem Niveau, Uber alle Vertiebskandle Fuf} gefasst. Die
Kupfergehalte von Wein aus Trauben aus okologischem
Anbau und Wein aus Trauben aus konventionellem Anbau
wurden gegenlbergestellt. Die Weine stammten aus dem
Anbaugebiet Wirttemberg und Baden. Zum Vergleich un-
terschiedlicher Herkiinfte wurden einzelne Weine aus Itali-
en und Spanien untersucht.

hélt dagegen im Mittel 0,36 mg an Pflanzenschutzmittel-
riickstanden pro kg (ohne Bromid).

Im Berichtsjahr 2010 war, wie bereits im Jahr 2009, kei-
ne Hiaufung von Beanstandungen bei Oko-Frischware zu
verzeichnen und auch keine Auffélligkeiten bei einzelnen
Kulturen auszumachen. In den Jahren davor waren im-
mer wieder punktuell Auffélligkeiten bei bestimmten Kul-
turen aufgetreten: Herbizide bei italienischem Brokkoli
und italienischen Karotten, das Fungizid Fosetyl bei Gur-
ken verschiedener Herkunft, aber auch Riicksténde von
Oberflachenbehandlungsmitteln bei Zitrusfriichten und
Keimhemmungsmitteln bei Kartoffeln. Diese Auffalligkei-
ten sind aber mittlerweile nicht mehr vorhanden. Die Be-
anstandungsquote hat sich insgesamt bei allen frischen
Erzeugnissen mit Hinweis auf den 6kologischen Landbau
auf dem schon im Jahr 2009 erfreulich niedrigen Stand sta-
bilisiert: 1,3 % in 2010, 1,0 % 2009, 4,9 % 2008, 7,5 % 2007,
4,9% 2006 und 8,4 % 2005. Beanstandungen waren im
Berichtsjahr 2010 nur bei insgesamt drei Proben frischem
Oko-Obst und einer Probe frischem Oko-Gemiise zu ver-
zeichnen. Bei diesen vier Proben (Kopfsalat aus Italien, Ap-
fel aus Argentinien, Avocado aus Peru und Kiwi unbekann-
ter Herkunft) musste die Bezeichnung ,Oko” aufgrund
deutlicher Mengen an Pflanzenschutzmittelrlickstanden
als irreflihrend bezeichnet beurteilt werden.

Bei verarbeiteten Erzeugnissen lag die Beanstandungs-
quote mit 6,3 % deutlich Gber dem Wert bei frischen Er-
zeugnissen und auch deutlich Gber der Quote von 2009
(1,4 %). Auffallig bei den verarbeiteten Erzeugnissen im Be-
richtsjahr 2010 waren vor allem Weine (acht Beanstandun-
gen) und Tiefkihlobst (drei Beanstandungen).

Acht Wein-Proben von insgesamt 67 Proben Wein aus 6ko-
logischer Erzeugung mussten im Berichtsjahr aufgrund
Riickstanden an Pflanzenschutzmitteln beanstandet wer-
den. Da es bei der Verarbeitung der eingesetzten Kelter-
trauben zu einer Verminderung der Riickstande kommen
kann, wurden fiir die Beurteilung der untersuchten Weinen
auch die furr die Weinbereitung gliltigen Verarbeitungsfak-
toren fiir die jeweiligen Wirkstoffe mit einbezogen.
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5 Herstellungsbedingte Kontaminanten: Furan in Kaffee

Die zwischen 2008 bis 2010 untersuchten gerésteten und
gemahlenen Bio-Kaffees wiesen im Mittel 2346 pug/kg Fu-
ran auf, die ,nicht-Bio-Kaffees” 2769 ug/kg. Damit kann
ein geringer Unterschied dahingehend festgestellt wer-
den, dass Bio-Ware etwas weniger Furan enthadlt. Aller-
dings ist bei Bio-Kaffees im Laufe der letzten drei Jahre

6 Zusatzstoffe

ein Anstieg des Furan-Medianwertes zu verzeichnen. So
enthielten Bio-Kaffees in den beiden Jahren 2008 und
2009 ca. 2050 pg/kg Furan, 2010 stieg der Medianwert auf
2744 ug/kg an. Der Furan-Medianwert von Kaffees, die
nicht als Bio gekennzeichnet waren, blieb 2008 und 2010
mit ca. 2800 pg/kg nahezu gleich.

6.1 Glutaminsiure in Fertiggerichten, Trockensuppen und -saucen, Brithen

In einer Pressemitteilung der Badischen Zeitung vom
25.03.2011 heift es zur Problematik der Verwendung von
Geschmacksverstarkern: ,,In" ist, wenn es nicht drin ist”.
Sowohl in der Gastronomie als auch bei Lebensmitteln
aus dem Einzelhandel ist es ,in", die Erzeugnisse ,ohne
Geschmacksverstarker” auszuloben. Die Verbraucherer-
wartung geht sicher dahin, dass Lebensmittel aus biolo-
gischer/6kologischer Produktion ohne Mitverwendung
von Geschmacksverstarkern hergestellt werden und somit
auch keine Glutaminsdure, Guanylate und Inosinate in den

6.2 Farbstoffe in Stilwaren

Im Rahmen des Okomonitoring-Programms wurden 50
Proben gefdrbte SiiBwaren wie Geleeerzeugnisse, Bon-
bons, Fruchtgummi, Lutscher und Brauseerzeugnisse im
Hinblick auf die verwendeten Farbstoffe bzw. farbenden
Lebensmittel untersucht. Keine der untersuchten Proben,
weder aus konventioneller noch aus 6kologischer Herstel-

Lebensmitteln vorhanden sind. Zum Vergleich wurden Le-
bensmittel aus konventioneller Erzeugung mit der Auslo-
bung ,ohne Geschmacksverstarker” o.a. auf ihre Gehalte
an Glutaminsaure untersucht.

Der Vergleich der Gehalte an Geschmacksverstarker in Le-
bensmitteln aus konventioneller Herstellung mit Auslo-
bung ,ohne Geschmacksverstarker” und Lebensmitteln
biologisch/6kologischer Herstellung ergab keine signifi-
kanten Unterschiede.

lung, war zu beanstanden. Lediglich zwei Proben wiesen
Kennzeichnungsmangel auf. Dies bestatigt den Trend, der
auch fiir konventionell hergestellte StiBwaren gilt: weg
von synthetischen Farbstoffen und hin zu natirlichen
Farbstoffen und farbenden Lebensmitteln.
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7 Dioxine und dioxinahnliche PCB in Lebensmitteln

Dioxine und dioxinahnliche PCB (dI-PCB) als fettldsliche
Umweltkontaminanten reichern sich ganz allgemein im
Fettanteil tierischer Lebensmittel an. Zwischen Lebens-
mitteln aus 6kologischer und konventioneller Erzeugung
wurden eher geringe Unterschiede in Riickstandsgehalten
festgestellt. Das weist auf die allgemeine Umweltkontami-
nation als Ursache fiir festgestellte Riickstdnde im Regel-
fall hin. Die rechtlich festgelegten, sehr niedrigen Hochst-
mengenregelungen, gelten fiir Lebensmittel aus konven-
tioneller und 6kologischer Erzeugung gleichermaf3en.

Im Berichtsjahr 2010 wurden verstarkt Sduglings- und
Kleinkindernahrung mit Fleischanteil sowie Geflligel aus
okologischer und zum Vergleich aus konventioneller Er-
zeugung auf ihre Gehalte an Dioxinen und dioxindhnli-
chen PCB liberpriift.

Die untersuchten 36 Proben Gefliigelfleisch wiesen durch-
schnittlich niedrige Gehalte an Dioxinen (Median: 0,12 pg
WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett), dI-PCB (Median: 0,20 pg WHO-
PCB-TEQ/g Fett) sowie Gesamt-TEQ-Gehalte (Median:
0,34pg WHO-Gesamt-TEQ/g Fett) auf, die deutlich un-
terhalb der zuldssigen Hochstgehalte sowie festgelegten

Auslésewerte liegen. Lediglich eine Probe aus 6kologi-
scher Produktion Uberschritt numerisch den fiir Dioxine

festgelegten Auslosewert, eine weitere Probe aus 6kologi-
scher Erzeugung den fiir dI-PCB festgelegten Auslosewert.
Unter Berticksichtigung der statistischen Messunsicher-
heit sind diese Uberschreitungen jedoch nicht zweifelsfrei

gesichert. Das untersuchte Geflligelfleisch aus konventio-
neller Erzeugung wies tendenziell etwas niedrigere mittle-
re Gehalte an Dioxinen und dI-PCB auf als Proben aus 6ko-
logischer Erzeugung. Allerdings ist bei diesem Vergleich

zu beriicksichtigen, dass deutlich weniger Proben aus 6ko-
logischer (9 Proben) als aus konventioneller Erzeugung (27
Proben) zur Untersuchung vorlagen.

In den 46 untersuchten Proben S&uglings- und Kleinkin-
dernahrung wurden grundsatzlich sehr niedrige Gehalte
an Dioxinen und dioxindhnlichen PCB bestimmt, unab-
héngig davon, ob die Erzeugnisse aus 0kologischer oder
konventioneller Erzeugung stammten. Sdmtliche Proben
unterschritten deutlich die vorgeschlagenen Héchstge-
halte. So liegt der Gehalt in der Probe mit dem hochsten
Gesamt-TEQ noch immer um Faktor 4 unterhalb des vor-
geschlagenen Hochstgehaltes.

8 Organische Kontaminanten und Pestizide in Lebensmitteln tierischer

Herkunft

Wie die Auswertungen der untersuchten Lebensmittel-
gruppen tierischer Herkunft zeigen, sind signifikante Un-
terschiede zwischen o6kologisch und konventionell er-
zeugten Produkten nicht erkennbar. Die Belastung dieser
Lebensmittel mit chlor- und bromorganischen Kontami-
nanten und Pestiziden sowie Nitromoschusverbindun-
gen hat sich in den letzten 20 Jahren insgesamt deutlich
reduziert, wobei DDT und PCB sowie teilweise HCB noch
die hochsten Konzentrationen aufweisen. Die aktuelle
Hintergrundbelastung von Geflligel liegt bei den relevan-
ten und reprasentativen Altpestizidriickstdnden und Kon-
taminanten im Mittel unter 5,0 ug/kg Fett. Ein eindeutiger

zeitlicher Trend gegeniiber Untersuchungsbefunden von
2004/5 ist nicht erkennbar. Lediglich fiir die PCB-Befunde
kann festgestellt werden, dass sie 2010 deutlich niedriger
lagen, nachdem sie im Untersuchungszeitraum 2004/5
noch dominierten.

Die Untersuchungsergebnisse von Sduglings- und Klein-
kindernahrungsmittel mit Riickstdnden von persistenten
Organochlor-Pestiziden und Umweltkontaminanten sowie
Nitromoschusverbindungen zeigen eine nur sehr geringe
Belastung, die Gehalte liegen weit unterhalb der fiir diese
Produktgruppe besonders niedrigen Hochstmengen.
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9 Diingung bei pflanzlichen Lebensmitteln

Die Bestimmung der Stickstoffisotopenverteilung in  Fir die drei Produktgruppen Paprika, Tomaten und Blatt-
pflanzlichen Lebensmitteln kann Hinweise auf die Art des  salate wurden wahrend der vergangenen drei Jahre
angewendeten Dlingers, synthetisch oder organisch, und  Stickstoffisotopendaten erarbeitet. Unterschiede in den
damit auf die Anbauart geben. Gemal3 den Rechtsvor-  Haufigkeitsverteilungen zwischen 6kologischem und kon-
schriften der EU flr den 6kologischen Landbau ist fiir die  ventionellem Anbau sind in allen drei Produktgruppen zu
Produktion 6kologischer Lebensmittel nur der Einsatzvon  erkennen, allerdings ergeben sich auch Uberschneidungs-
Diinger aus organischen Quellen zulassig. Wissenschaft-  bereiche. Die breite Verteilung fiir die Stickstoff-Isotopen-
liche Veréffentlichungen zeigen, dass die Stickstoffisoto-  werte und die Uberschneidung der Werte aus dem biolo-
penverteilung prinzipiell einen wertvollen Hinweis aufdie  gischen und dem konventionellen Anbau erfordern eine
Art des verwendeten Diingers liefert. Die Isotopenwerte  statistische Herangehensweise, die auf einer umfangrei-
von mineralischem und organischem Diinger unterschei- chen Datenbasis von Proben mit mdglichst gesicherter
den sich und diese Differenz lasst sich auch in der gediing-  Angabe zur Anbauart beruhen und sténdig erweitert wer-
ten Pflanze nachweisen. den soll.

10 Kosmetische Mittel

An der rechtlichen Situation zur Beurteilung von Natur-  Die Werbung mit der Angabe ,ohne Konservierungsstoffe”
kosmetik hat sich nichts gedndert, d.h. eine verbind- ist offensichtlich sehr verkaufsfordernd bzw. dem Wunsch
liche Definition fiir ,Naturkosmetik” gibt es nach wie  der Verbraucher entsprechend. Haufig werden dann Stof-
vor nicht. Naturkosmetika unterliegen in gleicher Wei- fe verwendet, die zwar auch antimikrobielle Eigenschaften
se wie alle anderen kosmetischen Mittel der Verordnung  haben, rechtlich aber nach der Kosmetik-Verordnung nicht
(EG) Nr. 1223/2009. Seit Anfang 2010 ist diese Verordnung  als Konservierungsstoffe eingestuft sind. Verwendet wer-
in Kraft und wird bis 2013 schrittweise giiltig. Die Uber-  den hier u.a. Silber und seine Verbindungen, wie z.B. Sil-
gangsfrist endet am 11.07.2013, bis dahin gelten noch die  beroxid und Silbercitrat.
bisherigen Regelungen des Lebensmittel- und Futtermit-
telgesetzbuches und der Kosmetik-Verordnung. Seifen der Kleinhersteller werden gern mit unzuldssi-
gen Hinweisen wie ,100 % natirlich” und ,rein pflanzlich”
Die Bewertung von Produktaufmachungen im Hinblick ,ohne kiinstliche Konservierungsstoffe” und ,ohne Tierver-
auf Zusammensetzung und eventuelle Irrefiihrung ist da-  suche” beworben, oder die Kennzeichnung der Erzeugnis-
her grundsatzlich eine aufwéandige Einzelfallentscheidung.  se st nicht korrekt.
Die Mindestanforderungen an Naturkosmetik, die in den
Empfehlungen des Bundesministeriums fiir Gesundheit  Insgesamt ist das Ergebnis der Uberpriifung der 34 Na-
aus dem Jahre 1993 und in einer Stellungnahme des Eu-  turkosmetikprodukte trotz einiger Beanstandungen sehr
roparates vorliegen, besitzen keinen rechtsverbindlichen  erfreulich. Bis auf die drei Ausnahmen der Verwendung
Status und sind auch nicht mehr ganz aktuell. Eine Uberar-  nicht zugelassener Konservierungsstoffe (Silber und Sil-
beitung dieser Empfehlungen wurde begonnen. berverbindungen) oder fiir Naturkosmetik nicht zugelas-
sene Konservierungsstoffe (Isothiazolone) gelang es den
Neben den bekannten Naturkosmetikherstellern mit den  Naturkosmetikfirmen ganz offensichtlich, durch geziel-
zahlreichen mittlerweile etablierten Labels bieten inzwi-  te Rohstoffauswabhl, eine gute Verarbeitungshygiene und
schen immer mehr Firmen aufler ihren konventionellen ~ den geschickten Einsatz von natirlichen Substanzen mit
Produkten auch Naturkosmetika an. Auch viele kleine Sei-  antimikrobieller Wirkung einwandfreie Produkte herzu-
fenhersteller vermarkten ihre Seifen als Naturkosmetik. stellen. Hinsichtlich der Kennzeichnung auffallend sind
Seifenprodukte kleinerer Hersteller. So werden allergene
Daher haben die CVUAs Freiburg und Karlsruhe in einem  Duftstoffe nicht deklariert oder unzuldssige Werbesaussa-
weiteren Projekt ,Naturkosmetik" im Rahmen des Okomo-  gen gemacht.
nitoring-Programms Baden-Wirttemberg kosmetische
Mittel Uberpriift.
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C Ergebnisse

1 Gentechnisch verinderte Pflanzen (GVP)

Autor: Hans-Ulrich Waiblinger, CVUA Freiburg
Kontakt: Poststelle@cvuafr.owl.de

Uberschreitung der gesetzlichen Grenzwerte bei Bio-Produkten kein Thema

Fir Bio-Produkte gilt ein generelles Verwendungsverbot flir GVP und daraus hergestell-
te Produkte. Allerdings sind wie bei konventionellen Lebensmitteln Verunreinigungen
durch Bestandteile aus zugelassenen GVP bis zu 0,9 % erlaubt, sofern sie ,technisch un-
vermeidbar” oder ,zuféllig” sind. Fiir die Praxis haben sich in der Uberwachung Produkt-
spezifische Beurteilungswerte als sehr hilfreich erwiesen. So wurden bei den Untersu-
chungen von Bio-Mais- und -Sojaprodukten in den vergangenen 5 Jahren (s.u.) niemals
gentechnisch verdnderte Anteile tiber 0,1 % festgestellt. Es wird daher davon ausgegan-
gen, dass héhere Anteile als ,technisch zu vermeiden” anzusehen sind.

1.1 Mais und Soja

Weiterhin sehr gering ist der Grad der Verunreinigung von Bio-Lebensmitteln aus Mais und
Soja durch gentechnische Veranderungen (s. Abb. 1-1).

Produkte aus Bio-Mais wurden bei den Beprobungen in Baden-Wiirttemberg nur selten ange-
troffen. In keiner der 13 untersuchten Proben waren gentechnische Veranderungen nachweis-
bar. Erzeugnisse aus konventionellem Anbau enthielten in 7 von 154 Féllen (=5 %) gentech-
nisch veranderten Mais.

In Soja-Erzeugnissen aus 6kologischem Landbau wurden zwar wie in den Vorjahren gentech-
nische Veranderungen nachgewiesen; 4 von 22 Proben wurden positiv getestet. Allerdings
handelte es sich jeweils um Spuren der zugelassenen gentechnisch veranderte Soja Roundup
Ready® unter 0,05 %, sodass in keinem Fall weitergehende Ermittlungen im Betrieb erforder-
lich waren. Unterschiede zu konventioneller Ware gibt es hier weniger im Anteil positiver Pro-
ben, sondern im Verunreinigungsgrad.

a) Mais b) Soja
100 100
90 | malle (839 Proben) | 90 1 alle (817 Proben) i
S m bio (101 Proben) |2 g M bio ( 216 Proben) |
c . c .
S 1 konventionell (738 Proben) || g 7 konventionell (601 Proben) | |
& £
5 60 5 60
2 50 £ 50
= 2
g 40 g 40
> >
o 30 o 30
T 20 @ 20
c <
< 10 < 10
0 ‘ ‘ 0 ‘
nicht <01% >0,1%-0,9% >09% nicht <01% >0,1%-0,9% >09%
nachweisbar nachweisbar

Abb. 1-1: Vergleich Bio (H) und konventionell ( ): Anteile (in %) GV-positiver Proben bei (a) Mais- und (b) Sojaerzeugnissen von 2006
bis 2010 mit Differenzierung der positiven Befunde



16 Okomonitoring Baden-Wiirttemberg 2010

6 von 95 (=6 %) der Proben von konventionellen Erzeug-
nissen enthielten gentechnisch veréanderte Soja tiber 0,1 %.
Ahnliche Resultate wurden in den vergangenen Jahren er-
halten; in Abb. 1-1 (b) wird dies zusammenfassend fiir die
Jahre 2006 bis 2010 veranschaulicht.

1.2 Leinsamen

Fir das Jahr 2009 hatte die Lebensmittelliberwachung
von Baden-Wirttemberg Uber erhebliche Anteile positi-
ver Proben bei der Untersuchung auf nicht zugelassenen,
gentechnisch verdnderten Leinsamen berichtet (s. Jahres-
bericht 2009). Ausschlief3lich Ware kanadischer Herkunft
war betroffen. Kanada ist das weltweit wichtigste Anbau-
land fiir Leinsamen, die EU ist der bedeutendste Importeur.
Allerdings wurden in Bio-Produkten keine gentechnischen
Verdanderungen nachgewiesen.

Bei den stichprobenartigen Untersuchungen 2010 besta-
tigte sich, was sich Ende 2009 bereits abzeichnete: Gen-
technisch veranderte Leinsaat ist, wenn Uberhaupt, nur
noch in geringen Spuren im Handel anzutreffen. Wéhrend
im EU-Schnellwarnsystem einzelne Lander (v.a. in Osteu-
ropa) noch positive Befunde meldeten, waren bei keiner
der 35 untersuchten Proben, darunter auch 11 Proben
aus okologischem Anbau, gentechnische Veranderungen
nachweisbar.

Ware kanadischer Herkunft war bei den Beprobungen
kaum anzutreffen. Nach Verbesserung der KontrollmaR-
nahmen in Kanada ist in 2011 wieder mit verstarkten Im-
porten von dort zu rechnen. Die stichprobenartigen Un-
tersuchungen werden fortgesetzt.
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2 Mykotoxine

Autorinnen: Brigitte Gutmacher und Ulrike Kocher, CVUA Sigmaringen
Kontakt: Poststelle@cvuasig.bwl.de

2.1 Knabbererzeugnisse und andere Produkte auf der Basis von Mais

Mais nimmt hinsichtlich der Bedrohung durch Pflanzen-
schadlinge und Schimmelpilze eine Spitzenstellung ein,
entsprechend groB sind die Herausforderungen an die
Landwirte, insbesondere im Oko-Landbau.

Aus der groBen Palette der Mykotoxine spielen bei Mais

insbesondere die Fumonisine und Zearalenon (ZON), aber
auch Deoxynivalenol (DON) eine Rolle. Fumonisine ent-
stehen als Stoffwechselprodukte der Getreidepilze Fusari-
um verticillioides und Fusarium proliferatum und stehen im

Verdacht, Speiser6hrenkrebs zu verursachen, auch ein Zu-
sammenhang mit embryonalen Fehlbildungen wird disku-
tiert. Fur die Bildung von Zearalenon und Deoxynivalenol

auf Getreide sind die Fusarium graminearum bzw. Fusari-
um culmorum verantwortlich. Zearalenon beeinflusst den

Ostrogenhaushalt und wirkt anabol, Deoxynivalenol schi-
digt Zellen durch Hemmung der Proteinsynthese.

Im Rahmen des Projektes sollte méglichst die gleiche An-  der Oko-Verordnung entsprachen. Dementsprechend ist
zahl von Produkten konventioneller Herkunft und von Er-  eine verlassliche statistische Aussage nicht méoglich. Ten-
zeugnissen auf der Basis von 6kologisch erzeugtem Mais  denziell liegen die Gehalte der konventionellen Produk-
untersucht werden. Offensichtlich wurden aufgrund der  te bei den Fumonisinen und Zearalenon héher als bei
Marktsituation neben 27 konventionellen Produkten le- den Oko-Produkten, bei Deoxynivalenol ist die Situation
diglich vier Maiserzeugnisse als Proben lberbracht, die  umgekehrt.

Tabelle 2-1: Mykotoxine Fumonisine (Summe B, und B,), ZON und DON in Knabbererzeugnissen und anderen Produkten aus Mais

Fumonisine (Summe B, und B,)

Anzahl Proben Anzahl
FS— Mittelwert1 Median' Maximum Proben > HM?
u <NG? <BG? >BG [ug/kgl [mug/kgl [ng/kgl K
[5ug/kgl | [10ug/kgl | [10 pgrkg] [1000 pug/kg]
Oko 37 0
Konventionell 27 211 174 498
Anteil [%]
Anbauart Mittelwert1 Median' Maximum ProC:rzlth!IM 2
u <NG3 <BG? >BG [ng/kg] [ug/kg] [ng/kgl 100 ua/k
[2ug/kg]l | [3ug/kgl | [3pglkgl (100 ug/kgl
Oko 4 0
Konventionell 27

Anteil [%]
\—‘ Mittelwert ' Median' Maximum Anzahl

2
Anbauart — <NG:3 <BG?3 >BG Iug/kg] Ing/kg] [ng/kg] P{;);):n >/EIV]I
[5pg/kgl | [8pg/kgl | [8pg/kgl ng/kg
Oko 3 0 1 2 84 84 121 0
Konventionell 25 5 4 16 48 43 110 0

1: Gehalte aus den Werten > BG (Bestimmungsgrenze)
2: HM=Hb6chstmenge
3:NG: Nachweisgrenze; BG: Bestimmungsgrenze
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Da bei den meisten Produkten die Herkunft der Aus-
gangsware nicht bekannt ist, kbnnen keine Riickschliisse
auf die Belastungssituation der verschiedenen Herkunfts-
lander gezogen werden. Den héchsten Wert fir die Sum-
me der Fumonisine B, und B, wiesen Tortilla Chips eines
deutschen Herstellers, der Maximalwert fiir Deoxynivale-
nol wurde in Oko-Maischips aus Frankreich bestimmt. Die
Hochstgehalte fir diese Produkte von 1000 ug/kg (Fumo-
nisine) bzw. 500 pg/kg (DON) wurden nicht erreicht. In Ta-
belle 2-1 sind die Werte gegeniibergestellt.

2.2 Haferkoérner
und Erzeugnisse aus Hafer

Bereits im Jahre 2008 wurde im Rahmen des Okomo-
nitorings ein Untersuchungsprojekt fiir Fusarientoxine
in verschiedenen Getreidearten und daraus hergestell-
ten Erzeugnissen durchgefihrt. Im Berichtsjahr wurden
Hafer und Hafererzeugnisse schwerpunktmdBig heraus
gegriffen.

®  T-2-Toxin und HT-2-Toxin

Bei Hafer spielen neben den klassischen, langst durch EU-
weit geltende Hochstgehalte geregelten Toxinen Deoxy-
nivalenol und Zearalenon insbesondere die Trichothecene
T-2-Toxin und das durch Metabolisierung daraus entste-
hende HT-2-Toxin eine Rolle. Es handelt sich um Stoffwech-
selprodukte von Mitgliedern der Gattung Fusarium wie Fu-
sarium tricinctum und Fusarium sporotrichioides. Trotz
der flr beide Toxine beschriebenen Gesundheitsschadi-
gungen wie Gastroenteritis, Nekrosen, Schadigungen des
Knochenmarks bis hin zu Lungenblutungen mit tédlichem
Ausgang wurden die seit Jahren geforderten und ange-
kiindigten Hochstgehalte noch immer nicht festgelegt.

Auch in diesen Projekt war die Anzahl der zur Verfiigung
stehenden Proben aus 6kologisch erzeugtem Hafer etwas
geringer als die der konventionellen Produkte. Das Ver-
héltnis von 30 zu 41 bei insgesamt 71 Proben lasst jedoch
durchaus Rickschliisse auf die durchschnittliche Belas-
tung der beiden Erzeugungsformen zu.

Tabelle 2-2: Mykotoxine T-2-Toxin, HT-2-Toxin, Summe T-2-/HT2-Toxin und DON in Haferkérnern und Erzeugnissen aus Hafer

-Toxin

Anzahl Proben

Anbauart <NG3 <BG:3 >BG
[0,3 uglkg] [0,4 ug/kgl [0,4 ug/kgl

Konventionell 41 24 0 17

HT-2-Toxin

Anzahl Proben

Anbauart <NG?3 <BG? >BG
[0,1 uglkg] [0,2 uglkg] [0, Zuglkgl

Konventionell 41 20 4 17

Summe T-2-/HT-2-Toxin

Mittelwert’ Median’ Maximum Anzahl
[ng/kgl [ng/kgl [ug/kg] Proben >HM?
3,3 2,0 7,9 *
8,2 5,9 30,0 *

Mittelwert’ Median' Maximum Anzahl
[ng/kg] [ng/kgl [ng/kgl Proben > HM?
21,7 22,0 36,4 *
46,4 20,8 237 *

Anzahl

Mittelwert’ Median' Maximum
GUEAL L) [ng/kg] [ng/kgl] [ng/kgl] Proben >HM?
*

Konventionell 41

Anzahl Proben

Anbauart <NG3 <BG3 >BG
[5 ug/kgl [8 ug/kgl [8 ng/kgl

Konventionell 41 17 1 23

1: Gehalte aus den Werten > BG (Bestimmungsgrenze)
2: HM =Ho6chstmenge

3:NG: Nachweisgrenze; BG: Bestimmungsgrenze

*: keine Hochstemenge festgelegt

16,2 14,0 36,4

591 20,6 267 *

Mittelwert' Median’ Maximum Anzahl )
[ng/kg] [ug/kg] [ng/kgl Proben >HM
[500 ng/kgl
122 60 473 0
105 75 332 0
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So waren Oko-Produkte zahlenmiBig weniger hiufig be-
lastet als konventionelle Erzeugnisse. Auch die Gehalte des
Okologisch erzeugten Hafers bzw. der daraus hergestellten
Lebensmittel an T2-Toxin und HT-2-Toxin lagen deutlich
unter denen der Proben konventioneller Herkunft. Damit
sind die Ergebnisse friiherer Untersuchungen bestétigt.
In Tabelle 2-2 werden die Ergebnisse zusammengefasst.

= DON

Bei Deoxynivalenol war kein signifikanter Unterschied hin-
sichtlich der Haufigkeit und der Hohe der Belastung fest-
zustellen (Tabelle 2-2). Rund die Halfte der Erzeugnisse von
okologisch erzeugter Ware bzw. konventionellen Produk-
ten wies messbare Gehalte auf, Mittelwerte und Media-
ne lagen verhédltnismdBig nahe beieinander. Der hochs-
ten Gehalt an DON wurde in einem Bio-Produkt bestimmt.
Er lag mit 473 ug/kg nur geringfligig unter dem fir Friih-
stiicksceralien festgelegten Hochstgehalt von 500 pg/kg.

= Beauvericin und Enniatine

In einem Teil der Proben wurde erstmals routinemafig auf
das Vorkommen der ebenfalls von Fusarienpilzen gebil-
deten zyklischen Hexadepsipeptid-Mykotoxine Beauveri-
cin (BEA) und Enniatine (ENN) gepriift. Die ENN lassen sich
unterteilen in ENN A, ENN A;, ENN B und ENN B,. Uber das
Vorkommen der ENN und BEA gibt es bislang nur wenige

Arbeiten. Auch Uber die Toxikologie dieser Substanzen ist
noch wenig bekannt, ihnen wird allerdings ein zelltoxi-
sches Potenzial zugeschrieben.

Erzeugnisse aus Okologischem Landbau zeigten insge-
samt eine niedrigere Belastung. Beauvericin trat nur in ei-
ner Probe ,geschalte Haferkorner” auf, Enniatin A war in
keinem Fall nachweisbar und Enniatin A, nur in wenigen
Proben in messbaren Mengen enthalten. Der Giberwiegen-
de Teil der Erzeugnisse enthielt jedoch die Enniatine B und
B,.

Bei den konventionellen Erzeugnissen waren alle finf Toxi-
ne nachweisbar, allerdings in unterschiedlicher Haufigkeit.
Wahrend nur einzelne Proben Beauvericin und Enniatin A
enthielten, kam Enniatin A, in 18 Proben vor, die Enniati-
ne B und B, waren in allen Proben in messbaren Mengen
vorhanden.

Spitzenreiter bei beiden Toxinen waren Haferkleie (2 Pro-
ben) aus 6kologisch erzeugtem Getreide sowie Haferkor-
ner (3 Proben) bei den konventionellen Produkten. Er-
fahrungsgemaR sind Fusarientoxine Giberwiegend in den
duBleren Schichten des Getreidekorns konzentriert, die
— aulBler bei Kleie selbst - in den verarbeiteten Produkten
in geringerem Anteil enthalten sind. Eine Ubersicht zeigt
Tabelle 2-3.

Tabelle 2-3: Mykotoxine Beauvericin und Enniatine in Haferkdrnern und Erzeugnissen aus Hafer

Anzahl Proben

<NG:3 <BG?3 >BG
[2 pg/kgl [4 pg/kgl [4 pg/kg]

Anbauart

Beauvericin
Oko 21 20 0
Konventionell 25 16 4

Maximum
[ng/kg]

Median’
[ng/kg]

Mittelwert’
[ng/kg]

5 24,6 371 38,4

10 10,9 6,9 28,2

19 2%
25 35,0

54,2
140

Oko 21 21

Konventionell 25 19 3
Enniatine A,

Oko 21 16 2
Konventionell 25 7 8
Enniatine B

Oko 21 0 2
Konventionell 25 0 0
Enniatine B,

Oko 21 3 1
Konventionell 25 1 1

1: Gehalte aus den Werten > BG (Bestimmungsgrenze)
2: HM=Hochstmenge
3:NG: Nachweisgrenze; BG: Bestimmungsgrenze

31,3

23 22,7 93,8
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3 Rickstinde von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmitteln pflanzlichen

Ursprungs

Autoren: Marc Wieland, Kathi Hacker, Ellen Scherbaum, Dr. Renate Schnaufer, Nadja Bauer, Dr. Hubert Zipper

CVUA Stuttgart
Kontakt: Poststelle@cvuas.bwl.de

Im Berichtsjahr 2010 wurden insgesamt 497 Proben pflanz-
licher Lebensmittel aus 6kologischem Anbau auf Riick-
stande an Pflanzenschutzmitteln untersucht.

Wie in den Vorjahren schneidet 6kologisches Obst und Ge-
muse deutlich besser ab als konventionell erzeugte Ware.
Bei knapp 70 % der Proben aus 6kologischem Anbau wa-
ren keine Riickstande an Pestiziden nachweisbar. Sofern
Ruckstande festgestellt wurden, handelte es sich in der
Uiberwiegenden Zahl der Falle nur um Riickstande einzel-
ner Wirkstoffe im Spurenbereich (kleiner als 0,01 mg/kg)
und damit um Gehalte, die deutlich unterhalb der Konzen-
trationen liegen, die (iblicherweise nach Anwendung ent-
sprechender Wirkstoffe im Erntegut festgestellt werden
kénnen. Verglichen mit dem Vorjahr bewegt sich die Riick-
standssituation bei frischem Oko-Obst und -Gemiise auf
dem gleichen, sehr niedrigen Niveau. Die Beanstandungs-
quote hat sich insgesamt bei allen frischen Oko-Erzeugnis-
sen auf dem schon im Jahr 2009 erfreulich niedrigen Stand
stabilisiert: 1,3 %in 2010, 1,0 % 2009, 4,9 % 2008, 7,5 % 2007,
4,9 % 2006 und 8,4 % 2005.

Im Berichtsjahr 2010 war, wie auch schon in 2009, kei-
ne Hiufung von Beanstandungen bei Oko-Frischware zu
verzeichnen und auch keine Auffalligkeiten bei einzelnen
Kulturen auszumachen. In den Jahren davor waren im-
mer wieder punktuell Auffélligkeiten bei bestimmten Kul-
turen aufgetreten: Herbizide bei italienischem Brokkoli
und italienischen Karotten, das Fungizid Fosetyl bei Gur-
ken verschiedener Herkunft, aber auch Riickstdnde von
Oberflaichenbehandlungsmitteln bei Zitrusfriichten und
Keimhemmungsmitteln bei Kartoffeln. Diese Auffallig-

keiten sind aber mittlerweile nicht mehr vorhanden. Ins-
gesamt musste im Jahr 2010 nur bei drei Proben frischem
Oko-Obst und einer Probe frischem Oko-Gemiise die Be-
zeichnung ,Oko” wegen erhéhter Riickstinde an Pflan-
zenschutzmitteln als irrefihrend bezeichnet beanstandet
werden.

Bei verarbeiteten Erzeugnissen lag die Beanstandungs-
quote mit 6,3 % deutlich Gber dem Wert von frischen Er-
zeugnissen und auch deutlich tGber der Quote von 2009
(1,4 %). Auffillig waren bei den verarbeiteten Erzeugnis-
sen im Berichtsjahr 2010 vor allem Weine und Tiefkiihlobst.
Dabei miissen bei den untersuchten Weinen auch die fiir
die Weinbereitung gliltigen Verarbeitungsfaktoren fir die
jeweiligen Wirkstoffe mit einbezogen werden, da es bei
der Verarbeitung der eingesetzten Keltertrauben zu einer
Verminderung der Riickstande kommen kann.

Nachforschungen der Oko-Kontrollbehérde im Beanstan-
dungsfall zeigten bisher immer wieder, dass wenn in ei-
nem Betrieb sowohl 6kologisch als auch konventionell er-
zeugte Rohware verarbeitet und/oder gelagert wird, nicht
immer genligend Sorgfalt aufgewendet wurde, um eine
Vermischung bzw. Kontamination bei Lagerung und Ver-
arbeitung zu vermeiden. Es ist daher erforderlich, dass in
diesem Bereich mit noch mehr Sorgfalt gearbeitet wird,
um oben aufgefiihrte Vermischungen und Kontaminatio-
nen weiter zu minimieren.

Als Anhaltspunkt fiir das Vorkommen von Pestiziden kann
auch die Berechnung der mittleren Pflanzenschutzmittel-
gehalte dienen (Tabelle 3-1).

Tabelle 3-1: Mittlere Pestizidriickstandsgehalte pro Probe (mittlerer summarischer Gehalt der nachgewiesenen Riickstande pro Pro-

be) inmg/kg

konventionell 4

konventionell4

Oko-Proben ohne beanstandete Proben 3

Alle als ,Oko” vermarkteten Proben 12

Oko-Proben ohne beanstandete Proben 3

mittlere Pestizidriickstandsgehalte [mg/kg]
Probenb

Alle als ,Oko” vermarkteten Proben 12

0,003 0,002 0,004
0,002 0,002 0,001
0,340 0,390 0,440
0,003 (0,21%) 0,003 0,019
0,003 0,002 0,001
0,360 0,360 0,330

1: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Rotenon und Spinosad (sind im 6kologischen Landbau zugelassen)
2: ohne Gibberellinsdure (kann von verschiedenen Pflanzen auf natirliche Weise gebildet werden), ohne Bromid

3: beanstandete Proben = Proben die wegen der irrefiihrenden Bezeichnung ,0Oko” beanstandet wurden

4: ohne Bromid bei Gemiise und ohne Oberflachenbehandlungsmittel bzw. -konservierungsstoffe bei Obst

*:unter Einbezug einer Probe Kopfsalat mit 33,6 mg/kg Bromid, die als irrefiihrend bezeichnet beurteilt wurde



C-3: Riickstidnde von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmitteln pflanzlichen Ursprungs 21

Der mittlere Pestizidgehalt aller untersuchten, als oko-
logisch bezeichneten Proben lag bei 0,003 mg/kg, unab-
hangig davon, ob die Proben nach Untersuchungsergeb-
nissen als irrefiihrend bezeichnet beurteilt wurden. Wenn
die beanstandeten Proben nicht mit einbezogen sind, bei
denen der Verdacht auf konventionelle Ware oder einen
Verschnitt mit konventioneller Ware besteht, lag der Pesti-
zidgehalt im Schnitt bei 0,002 mg/kg. Bei Oko-Obst waren
insgesamt nur drei solcher Proben zu verzeichnen: eine
Probe Apfel aus Argentinien, eine Probe Avocados aus
Peru und eine Probe Kiwi unbekannter Herkunft. Konven-
tionelles Obst enthalt dagegen ohne Berlicksichtigung der
Oberflachenbehandlungsmittel im Mittel 0,34mg Pflan-
zenschutzmittelrlickstande pro kg.

Bei Oko-Gemiise lag der mittlere Pestizidgehalt bei
0,003 mg/kg, wenn alle als 6kologisch bezeichneten Pro-
ben, mit Ausnahme einer Probe Kopfsalat aus Italien mit
deutlich erh6htem Gehalt an Bromid vom 33,6mg/kg, in
die Berechnung einflieBen. Wird diese Pro-

be berticksichtigt, so liegt der Wert
bei 0,21mg/kg. Die Angabe nur
dieses hoheren Wertes wére der Si-
tuation bei Oko-Gemiise nicht ge-
recht und wirde diese verzerren.
Diese bereits erwdhnte Probe Kopf-
salat aus Italien ist zudem die einzige
in 2010 untersuchte Oko-Gemiise-
probe, bei der der Verdacht auf kon-

Tabelle 3-2: Ubersicht tiber die im Jahr 2010 untersuchten Oko-Proben

Proben mit
Riickstinden

Probenart

landwirtschaftliche Urprodukte

Gemise 161 a4 25 14
Frische Pilze 22 1 50 0
Kartoffeln 6 6 100 2
Obst 17 25 21 5
Summe Urprodukte 306 83 27 21

Proben mit Mehr- | Proben mit
fachriickstanden

Proben iiber
Riickstinden der HM*

>0,01mg/kg? 34

9 4 2,5 0 0 0
0 0 0 0 0 0
33 0 0 0 0 0
4 3 2,6 0 0 0
7 7 2,3 0 0 0

verarbeitete Erzeugnisse

Obsterzeugnisse, verarbeitet 23 12 52 7

Gemiiseerzeugnisse, 10 2 20 0
verarbeitet

Fruchtsafte, alkoholfreie 16 4 25 2
Getranke

Wein 67 4 61 26
Traubenmost 9 2 22 1

(flir Weinbereitung)

Getreide (Reis) 5 3 60 1

Getreideerzeugnisse 1" 2 18 0
Backwaren (Brot) 6 4 67 1

Pflanzliche Ole 3 2 - 2
Wiirzmittel (Pesto) n 4 36 1

Gewiirze 7 2 29 0
Tee, 8 3 38 0
teedhnliche Erzeugnisse

Sauglingsnahrung 13 1 8 0
Sonstiges® 2 0 - 0
Summe 191 82 43 M

verarbeitete Erzeugnisse

Alle untersuchten Proben 497 165 33 62

1: bei Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe

30 3/5% 13/ 22* 0 0 0
0 0 0 0 0 0
13 0/1* 0/6* 0 0 0
39 6/11* 9/16* 0 0 0
1 0 0 0 0 0
20 1 20 0 0 0
0 0 0 0 0 0
17 2/2*% 33/33* 0 0 0
2 /1% == 0 0 0
9 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
0 0 0 0 0 0
= 0 = 0 = 0
21 13/21*  6,8/11* 0 0 0
12,5 20/28*  4,0/5,6* 0 0 0

2: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Rotenon und Spinosad (sind im 6kol. Landbau zugelassen)
3:ohne Gibberellinsaure (kann von verschiedenen Pflanzen auf natiirliche Weise gebildet werden)
4: ohne Bromidgehalte kleiner als 5mg/kg (Bromid kann auch geogenen Ursprungs sein), Gehalte kleiner als 5mg/kg werden als ,nattirliche” Gehalte

bewertet
5:HM =Ho6chstmengen nach der Verordnung (EG) Nr. 396/2005
6: 1x Olsaaten (Sonnenblumenkerne), 1x Nahrungsergénzung (Goji-Kapseln)

* nach Berlicksichtigung von Verarbeitungsfaktoren bei Weinen, Séften, Olen, Backwaren und verarbeitetem Obst




22 Okomonitoring Baden-Wiirttemberg 2010

ventionelle Ware oder einen Verschnitt mit konventionel-
ler Ware besteht, so dass der mittlere Pestizidgehalt auch
bei 0,003 mg/kg liegt, wenn solche Proben nicht in die Be-
rechnung mit einbezogen sind. Konventionelles Gemiise
enthdlt dagegen ohne Beriicksichtigung von Bromid im
Mittel 0,36 mg Pflanzenschutzmittelriickstande pro kg.

Tabelle 3-2 gibt eine Ubersicht iiber alle im Jahr 2010 auf
Pestizidriickstande untersuchten Oko-Proben, und Tabel-
le 3-3 stellt eine Ubersicht (iber ihre Beanstandungsquote
dar, beide aufgeschliisselt nach Warengruppen.

Beanstandungen waren bei frischem Gemiise (ein Fall),
bei frischem Obst (drei Félle), verarbeiteten Obsterzeug-
nissen (drei Falle), Backwaren (ein Fall) und Weinen (acht
Félle) zu verzeichnen (Tabelle 3-3). Beanstandungsquoten
Uber 10% fanden sich bei verarbeitetem Obst, Weinen

und Backwaren (Brot). Bei allen Féllen handelte es sich um
Beanstandungen wegen der irrefiihrenden Angabe ,Oko”
bzw. ,Bio” flir Erzeugnisse, die deutliche Mengen an Pflan-
zenschutzmittelriickstanden enthielten. In keinen Fall
war aber die gtiltige Héchstmenge nach der Verordnung
(EG) Nr. 396/2005 fur einen Wirkstoff Giberschritten.

In Tabelle3-4 sind die Proben mit Rickstanden Uber
0,01 mg/kg differenziert nach Herkunftsland dargestellt.
Die Tabelle zeigt, dass in der Zwischenzeit sehr viele Lan-
der Oko-Erzeugnisse nach Deutschland liefern. Hier ist je-
doch auch zu berlicksichtigen, dass das Herkunftsland bei
verarbeiteten Erzeugnissen nicht unbedingt dem Produk-
tionsland der Rohware entspricht. Dariiber hinaus ist bei
vielen verarbeiteten Produkten das Herkunftsland meis-
tens nur sehr schwer oder gar nicht erkenntlich, was die
groBBere Anzahl an Proben mit unbekannter Herkunft er-

Tabelle 3-3: Beanstandungsquoten bei Oko-Lebensmitteln im Jahr 2010

Probenart

beanstandete Proben / Herkunftsland
Proben

Anzahl | % |

Anzahl Proben mit
Hinweisgutachten?

landwirtschaftliche Urprodukte

Gemiuse 161 1
Frische Pilze 22 0
Kartoffeln 6 0
Obst 17 3
Summe landwirtschaftliche Urprodukte 306 4

0,6 Kopfsalat/Italien 3
0 0
0 0

2,6 Apfel/Argentinien 0

Avocado/Peru
Kiwi/unbekannt
1,3 3

verarbeitete Erzeugnisse

Obsterzeugnisse, verarbeitet 23 3

Gemlseerzeugnisse, verarbeitet 10 0
Fruchtséfte, alkoholfreie Getranke 16 0
Wein 67 8
Traubenmost(fiir Weinbereitung) 9 0
Getreide (Reis) 5 0
Getreideerzeugnisse 1 0
Backwaren (Brot) 6 1

Pflanzliche Ole 3 0
Wirzmittel (Pesto) 1 0
Gewlirze 7 0
Tee, teedhnliche Erzeugnisse 8 0
Sauglingsnahrung 13 0
Sonstiges? 2 0
Summe verarbeitete Erzeugnisse 191 12
Alle untersuchten Proben 497 16

1: Formal beanstandete Proben wegen Irrefiihrung

13 TK-Himbeeren/unbekannt (3x) 2
0 0
0 1
12 Wein/Deutschland (6x) 3
Wein/Italien (2x)
0 0
0 1
0 0
17 Roggenvollkornknéckebrot/ 1
unbekannt
- 1
0 0
0 0
0 0
0 0
- 0
6,3 9
372 12

2: Im Gutachten wurde auf erh6hte Riickstandsgehalte hingewiesen, eine formale Beanstandung erfolgte nicht

3: 1x Olsaaten (Sonnenblumenkerne), 1x Nahrungsergénzung (Goji-Kapseln)
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Tabelle 3-4: Proben mit Rlickstanden tiber 0,01 mg/kg, differenziert nach Herkunftsland

Beanstandete
Proben

Anzahl
Proben’

Anzahl Proben mit
Riickstanden
>0,01 mg/kg?

CE T R LT R—
Agypten
_-----_

Belgien

Bulgarien

Burundi

China

Deutschland 2,3 Wein (6x)

Ecuador

Griechenland

Israel

Kamerun

Madagaskar

Marokko

Osterreich

Polen

Spanien

Sudafrika

Tunesien

Vietnam

Zypern

1: bei Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe
2: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad, Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen), Gibberellinsaure (kann von ver-
schiedenen Pflanzen auf nattirliche Weise gebildet werden) und Bromid kleiner als 5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)

Herkunftsland

Begutachten
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kldrt. Zu bemerken ist hier, dass kein Land mit einer erh6h-  deten Proben in diese Kategorie fielen. Italien, die Turkei
ten Beanstandungsquote im Berichtsjahr 2010 auffillig  und Marokko, deren Oko-Ware aufgrund von Beanstan-
war, wobei sich dies auch bereits durch die geringe Bean-  dungen immer wieder im Fokus stand, haben seit 2009
standungsquote insgesamt ergibt. Proben, bei denen das  deutlich weniger Beanstandungen als noch in den Jahren
Herkunftsland (der Rohware) unbekannt ist, weisen eine  zuvor zu verzeichnen.

erhéhte Beanstandungsquote auf, da einige der beanstan-

Tabelle 3-5: Pestizidriickstande in frischen Erzeugnissen im Vergleich: 6kologisch vs. konventionell

Probenart Anbauart Anzahl Proben mit Proben mit Proben mit Proben iiber

Proben | Riickstinden Mehrfachriick- | Riickstanden der HM?3

okologisch
Blattgemiise
konventionell 306 269 88
okologisch 55 13 24
Fruchtgemiise
konventionell 286 246 86
okologisch 12 6 50
Sprossgemiise
konventionell 19 64 54
okologisch 41 5 12
Wurzelgemiise
konventionell 55 43 78
okologisch 6 6 100
konventionell 18 16 89
okologisch 22 1 50
konventionell 50 32 64

okologisch 13 3 23
Beerenobst

konventionell 341 321 94
m vt . : :

Frische Pilze

konventionell 110 88 80
okologisch 7 2 29
konventionell 150 141 94
okologisch 24 8 33
konventionell 130 127 98
okologisch 37 9 24

Exotische Friichte

konventionell 226 163 72

standen >0,01mg/kg "2

0
214 70 208 68 16 5 22
5 9 1 2 0 0 0
208 773 183 64 22 8 27
0 0 0 0 0 0 0
27 23 18 15 0 0 0
2 5 0 0 0 0 0
33 60 24 44 1 2 1
2 33 0 0 0 0 0
14 78 n 61 0 0 0
0 0 0 0 0 0 0
10 20 21 42 5 10 5
0 0 0 0 0 0 0
291 85 294 86 19 6 20
1 3 1 3 0 0 0
80 73 80 73 0 0 0
1 14 1 14 0 0 0
121 81 119 79 2 1 2
2 8 0 0 0 0 0
120 92 120 92 8 6 9
1 3 1 3 0 0 0
122 54 115 51 n 5 1

1: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad und Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid kleiner als

5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)

2: ohne Gibberellinsdure (kann von verschiedenen Pflanzen auf natirliche Weise gebildet werden)

3:HM=Hochstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Exkurs: Im Oko-Landbau zugelassene und im Jahr 2010 nachgewiesene Wirkstoffe

Zu den Wirkstoffen, welche geméaR der EU-Oko-Verordnungen Nr. 834/2007 und Nr. 889/2008 (Positivliste in Anhang Il) im
okologischen Landbau zugelassen sind, auf die geprift wird und welche regelmaBig nachgewiesen werden, gehoren die
Insektizide Azadirachtin A, Pyrethrum (Pyrethrine), Rotenon, Spinosad und der Synergist Piperonylbutoxid.

Stammpflanze: Azadirachta indica (deutsch: Niembaum).
Herkunft: Der tropische Niembaum (engl. neem) ist in Asien, Afri-
ka und Amerika verbreitet.

Inhaltsstoffe: Wichtigster Bestandteil des Niembaums ist das Tri-
terpenoid Azadirachtin.

Verwendung: Die aus den Samen des Niembaumes gewonnenen
Extrakte kénnen als natirlicher FraBhemmer und Insektizid im
Pflanzenschutz eingesetzt werden. Neem wird auch im Vorrats-
schutz als vielversprechender Naturstoff angesehen.

Stammpflanze: Chrysanthemum - Arten (vor allem Chrysanthe-
mum cinerariaefolium).

Herkunft: Pyrethrum wird aus den Bluten von Chrysanthemen-
Arten durch Pulverisieren oder Extraktion gewonnen. Hauptaus-
fuhrgebiete sind Kenia, Tansania, Ecuador, Kolumbien, Neuguinea
und Japan. Pyrethrum wird seit alters her in Asien als natirliches
Insektenvernichtungsmittel (Insektizid) verwendet.

Insektizide Bestandteile: Pyrethrin, Cinerin und Jasmolin.
Verwendung: Pyrethrum ist in zahlreichen Mitteln besonders
gegen Hygiene- und Vorratsschadlinge enthalten. Das Pyrethrin
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Tabelle 3-6: Pflanzenschutzmittelriickstande in verarbeiteten Erzeugnissen im Vergleich: 6kologisch vs. konventionell

Probenart Anbauart Anzahl Proben mit Proben mit Proben mit Proben iiber
Proben' | Riickstanden | Mehrfach- Riickstanden
riickstanden > 0,01 mg/kg?
Obsterzeugnisse, okologisch 23 12 52 7 30 3/5* 13/22* 0 0 0
verarbeitet konventionell 43 31 72 26 61 24 56 21 49 23
Gemiiseerzeugnisse, [LSLSIESY 10 2 20 0 0 0 0 0 0 0
verarbeitet konventionell 9 6 67 6 67 6 67 0 0 0
. okologisch 3 2 - 2 - 1/1* - 0 - 0

Pflanzliche Ole

konventionell 29 9 31 2 7 4 14 0 0 0

okologisch 5 3 60 1 20 1 20 0 0 0
Getreide (Reis)

konventionell 13 9 69 6 46 7 54 1 8 1
Getreide- okologisch 11 2 18 0 0 0 0 0 0 0
erzeugnisse konventionell 15 12 73 8 53 9 60 0 0 0

okologisch 6 4 67 1 17 2/2* 33/33* 0 0 0
Backwaren (Brot)

konventionell 20 18 20 1" 55 1 55 0 0 0

okologisch 67 41 61 26 39 6/11% 9/16* 0 0 0

konventionell 21 18 86 15 71 1 52 0 0 0
Traubenmost okologisch 9 2 22 1 1 0 0 0 0 0
(fiir Weinbereitung) konventionell 0 0 = 0 - 0 - 0 - 0
Fruchtsifte, alkohol- LSRN 16 4 25 2 13 01* o/t 0 0 0
freie Getrénke konventionell 4 3 - 2 - 1 - 0 - 0
Tee, teedhnliche okologisch 8 3 38 0 0 0 0 0 0 0
Erzeugnisse konventionell 8 4 50 3 38 4 50 0 0 0

okologisch 7 2 29 0 0 0 0 0 0 0

konventionell 31 27 87 22 71 24 77 3 10 3

okologisch 13 1 8 0 0 0 0 0 0 0
Sduglingsnahrung

konventionell 13 5 39 3 23 0 0 0 0 0

okologisch 1 4 36 1 9 0 0 0 0 0
Wiirzmittel (Pesto)

konventionell 2 2 - 1 - 0 - 0 - 0

1: bei Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuelle Angabe

2: ohne Piperonylbutoxid (ist im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid (kann auch geogenen Ursprungs sein), Gehalte kleiner als

5mg/kg werden als ,natiirliche” Gehalte bewertet
3: HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

*:nach Berlicksichtigung von Verarbeitungsfaktoren bei Weinen, Séften, Olen, Backwaren und verarbeitetem Obst

wird entweder allein oder als Mischung mit einem chemischen
Zusatz- bzw. Beistoff (Piperonylbutoxid) zur Bekampfung saugen-
der, teils auch beiender Insekten, wie Blattlausen, weillen Flie-
gen, Kohlweillingen und Spinnmilben, verwendet.

Der Synergist Piperonlybutoxid wird halbsynthetisch aus Saflor
hergestellt. Er verstarkt als Beistoff die Wirkung bestimmter Insek-
tizide (wie zum Beispiel Pyrethrum, Pyrethroide oder Rotenon),
hat aber selbst keinerlei insektizide Wirkung.

Stammpflanze: Derris spp., Lonchocarpus spp. und Terphrosia spp.
Herkunft: Das Mittel wird aus den Wurzeln von bestimmten,

in tropischen Regionen heimischen Leguminosen-Pflanzen
gewonnen.

Insektizider Bestandteil: Rotenon

Verwendung: Rotenon wird als Pulver oder Flissigkeit (teilwei-

se in Kombination mit Pyrethrum) gegen verschiedene Insek-
ten im Freiland und im Vorratsschutz auBBerhalb Deutschlands
eingesetzt.

| Spinosad|

Stammorganismus: Bodenbakterium Saccharopolyspora spinosa
Herkunft: Spinosad ist die Bezeichnung fiir eine Mischung aus
den Metaboliten Spinosyn A und Spinosyn D des Bodenbakteri-
ums Saccharopolyspora spinosa. Sie werden durch Fermentation
gewonnen.

Verwendung: Spinosad dient der Regulierung des Kartoffelkafers
im 6kologischen Landbau. Praparate mit dem Wirkstoff Spinosad
wirken auch gegen andere Schadinsekten, wie z.B. Lepidoptera
(Schmetterlinge), Diptera (Fliegen), Hymenoptera (Hautfliigler),
Thysanoptera (Fransenfliigler) oder Coleoptera (Kafer). Es hat je-
doch keine Wirkung auf saugende Insekten.

Infoquelle: Julius Kiihn-Institut, Bundesforschungsinstitut fir Kulturpflanzen
(www.jki.bund.de)
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Tabelle 3-7: Befunde an im Oko-Landbau zugelassenen Wirkstoffen im Berichtsjahr 2010

wintof | Haufgkeit Maix Gehaltimg/ks]
2

Azad . Rosmarin, frisch 0,052
Gemdsepaprika 0,012
Pyrethrum (Pyrethrine) 2 Melisse/Zitronenmelisse 0,062
Gemusepaprika 0,01
Piperonylbutoxid (Synergist) 4 Ananas 0,006
Tomate 0,062
Sonnenblumendl 0,22
Roggenvollkornknéackebrot 0,006
Spinosad 12 Petersilienblatter, frisch 0,006
Tomate (3x) 0,002 - 0,007
Gemiusepaprika (3x) 0,002 -0,017
Gurke (2x) 0,003 -0,010
Erdbeere 0,071
Tafeltraube 0,03
Apfel 0,003

ECS -

In aller Regel bringt der 6kologische Landbau Erzeugnisse
hervor, die nur zu einem geringen Anteil Riickstande tiber
0,01 mg/kg aufweisen. Die Oko-Erzeugnisse unterschei-
den sich daher hinsichtlich der Pestizidriickstande signifi-
kant von konventioneller Ware, wie die Tabelle 3-5 und Ta-
belle 3-6 ersichtlich zeigen.

Eine ausflhrliche Darstellung der Riickstandssituation
in konventionellen Erzeugnissen im Jahr 2010 findet sich
in den aktuellen Internetbeitrdagen des CVUA Stuttgart
(www.cvuas.de). Tabelle 3-7 zeigt alle Befunde an den im
Exkurs genannten, im 6kologischen Landbau zugelasse-
nen Stoffen auf.

Bei insgesamt 497 untersuchten Proben ergibt das eine

Nachweishaufigkeit fir diese Stoffe von 4,2 %. Weitere im
Okologischen Landbau zugelassene Stoffe wie natiirliche

Tabelle 3-8: Oko-Gemdise, Ubersicht

Ole, Schwefel, Kupfer- oder Eisensalze wurden im Rahmen
der durchgefiihrten Untersuchungen nicht erfasst.

Nachfolgend sind die Ergebnisse der Pestizidriickstands-
untersuchungen des baden-wiirttembergischen Okomo-
nitoring-Programms 2010 im Einzelnen dargestellt.

3.1 Oko-Gemiise

Insgesamt 161 Proben &kologisch erzeugtes Gemdiise
wurden im Jahr 2010 auf ein umfangreiches Spektrum
an Pflanzenschutzmittelwirkstoffen untersucht, wobei
der Schwerpunkt v.a. auf Frucht- und Blattgemise lag.
Wahrend im Vorjahr bei sieben Proben Riickstande tber
0,01 mg/kg nachgewiesen wurden, so waren es im Be-
richtsjahr nur vier Proben. Tabelle 3-8 zeigt die Verteilung
der Proben auf Blatt-, Frucht-, Spross- und Wurzelgemiise.

Proben mit
Riickstinden
>0,01 mg/kg’

Proben mit
Mehrfachriick-
standen

Proben mit
Riickstanden

Anzahl
Proben

Oko-Gemiise

o
s
_ 161 41 25 14 9 4 3 0 0 0

1: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad und Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid kleiner als
5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)
2:HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005
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Tabelle 3-9: Oko-Blattgemiise, Ubersicht

Oko-
Blattgemiise

Proben mit Proben mit Proben mit Proben iiber

Riickstanden' Mehrfachriick- | Riickstanden der HM?3
stinden >0,01 mg/kg?

a5 ot amean

Bataviasalat 2 0 - 0 - 0
Bleichsellerie 5 0 0 0 0 0
Chinakohl 2 0 - 0 - 0
Eichblattsalat 1 1 - 1 - 0 - 0 - 0
Endivie 2 1 - 0 - 0 - 0 - 0
Griinkohl 1 1 - 0 - 0 - 0 - 0
Kopfsalat 3 1 - 0 - 1 - 0 - 0
Kresse 2 0 - 0 - 0 - 0 - 0
Kiichenkrauter 17 9 53 4 23,5 1 6 0 0 0
Lollo bianco 1 0 — 0 — 0 — 0 = 0
Mangold 1 0 - 0 - 0 - 0 - 0
Porree 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Rucola 4 1 - 1 - 1 - 0 - 0
Spinat 4 0 - 0 - 0 - 0 - 0
Weinblatter 1 1 - 0 - 0 - 0 - 0
WeiBkohl 1 0 - 0 - 0 - 0 - 0
Wirsingkohl 1 0 - 0 - 0 - 0 - 0
Summe 53 17 32 7 13 3 6 0 (V] 0

1: fur Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe

2: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad und Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid kleiner als
5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)

3:HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

= (Oko-Blattgemiise

Von 53 untersuchten Blattgemise-Proben aus o©kolo- gesetzt, ist jedoch zur Anwendung im 6kologischen Land-
gischem Anbau wiesen drei Proben Riickstdnde Uber  bau nicht zugelassen. Bei der Beurteilung von Bromidriick-
0,01 mg/kg auf (Tabelle 3-9). Hiervon musste eine Probe  standen ist zu beachten, dass diese bis zu einem Gehalt
Kopfsalat aus Italien wegen deutlich erhéhtem Bromid- von 5mg/kg auch geogen bedingter Hintergrundbelas-
Gehalt beanstandet werden. Bromid wird in Form des Be-  tung, v.a. in Gegenden marinen Ursprungs, zugeschrie-
gasungsmittels Methylbromid im konventionellen Anbau  ben werden kdnnen. Bei dem hier gefundenen Gehalt von
zur Bodenentseuchung oder Nacherntebehandlung ein- 33,6 mg/kg ist von einer Anwendung auszugehen. Bei ei-

Tabelle 3-10: Oko-Blattgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden

Oko- Gehalt Bewertung
Blattgemiise [mg/kg]

Kopfsalat Italien Bromid, gesamt 33,6 Irrefihrung

Endivie Italien Linuron 0,001

Grinkohl Deutschland Pendimethalin 0,005

Bleichsellerie Spanien Propyzamid 0,002

Bleichsellerie Deutschland Ethofumesat 0,004
Metolachlor/Metolachlor-S 0,002
Pyrimethanil 0,009

Petersilienblatter Frankreich Chlorpyrifos 0,009

Petersilienblatter Deutschland Spinosad 0,006

Triallat 0,005
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Tabelle 3-10: (Fortsetzung: ,Oko-Blattgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden”)

Oko- Gehalt Bewertung
Blattgemiise [mg/kg]

Petersilienblatter Deutschland Chlorpropham 0,004
Petersilienblatter Deutschland Chlorpropham 0,003
Etofenprox 0,002
Weinblatter Turkei Chlorpyrifos 0,001
Eichblattsalat Deutschland Diethyltoluamid (DEET) 0,001
Rucola Italien Boscalid 0,001 Hinweis
Bromid, gesamt 31
Dodin 0,007
Fosetyl 0,020
Basilikum Deutschland Metalaxyl/Metalaxyl-M 0,009
Basilikum Deutschland Folpet 0,012 Hinweis
Basilikum Deutschland Terbuthylazin 0,001
Rosmarin Deutschland Azadirachtin A 0,052
Methiocarb, Summe 0,002
Melisse/ Deutschland Chlorpropham 0,009
Zitronenmelisse Fludioxonil 0,002
Pyrethrum 0,062

ner Probe Rucola aus Italien und einer Probe deutschem
Basilikum wurde die Oko-Kontrollbehérde auf leicht er-
hohte Gehalte an verschiedenen Fungiziden hingewiesen
(Tabelle 3-10).

Tabelle 3-10 zeigt die Ergebnisse der Proben mit Riickstan-
den im Einzelnen. Aufféllig ist hierbei, dass Proben mit
Riickstanden vor allem bei Salaten und frischen Krautern
zu finden waren.

In Tabelle 3-11 ist der Vergleich der Rlickstandssituation bei
Blattgemduse in Abhdngigkeit von der Produktionsweise
dargestellt. Wahrend nur 6 % (drei von 53) der untersuch-
ten Oko-Proben Riickstiande {iber 0,01 mg/kg aufwiesen,
lag die Quote bei konventionell erzeugtem Blattgemuse
mehr als zehnmal so hoch. Der prozentuale Anteil an Pro-
ben mit Rickstdnden ist im konventionellen Anbau fast
dreimal so hoch, der Anteil an Proben mit Mehrfachriick-
standen mehr als fiinfmal héher.

= Oko-Fruchtgemiise

Im Jahr 2010 wurden insgesamt 55 Proben Fruchtgemdse,
in der Mehrzahl Gurken und Tomaten, aus 6kologischem
Anbau auf Pestizidriickstande untersucht (Tabelle3-12).
Nur 2% der Proben enthielten Pflanzenschutzmittelrlick-
stande Uber 0,01 mg/kg (im Vergleich: 2009: 3%, 2008:
10%). Damit hat sich die Situation bei Fruchtgemiise im
Vergleich zum Vorjahr nochmals leicht verbessert und den
positiven Trend bestitigt. Oko-Gurken aus Spanien, lta-
lien und Marokko waren 2008 noch in gréBerer Zahl we-
gen erhohter Gehalte an dem Fungizid Fosetyl zu bean-
standen gewesen. Dies lag auch daran, dass seit dem Jahr
2008 eine verldssliche Bestimmungsmethode fiir das Fun-
gizid Fosetyl vorliegt und ein groBer Teil des Oko-Frucht-
gemises darauf untersucht wird. Im Jahr 2009 waren bei
Fruchtgemiise-Proben keine Riicksténde an Fosetyl tiber
0,01 mg/kg festgestellt worden, und im Berichtsjahr 2010
musste die Oko-Kontrollbehérde nur bei einer Probe aus

Tabelle 3-11: Oko-Blattgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden

Proben mit
Riickstanden

Anzahl
Proben

Blattgemiise

Proben mit Mehr-
fachriickstinden

Proben iiber
der HM?

Proben mit
Riickstanden

>0,01 mg/kg’

okologisch 53

konventionell 306 269 88 214

_Anzahl | % Anzahl % | Anzahl | %
17 32 7 13

3 6 0 0 0

70 208 68 16 5 22

1: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad und Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid kleiner als

5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)
2:HM =Hoéchstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005
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Tabelle 3-12: Oko-Fruchtgemiise, Ubersicht

Oko-
fruchtgemiise

Proben mit
Riickstanden

Tomate

1: fur Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe

Proben mit
Mehrfachriick-
standen

Proben iiber

Proben mit
Riickstinden
>0,01 mg/kg?

2: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad, Rotenon (sind im 6kolog. Landbau zugelassen)

3:HM =Hochstmenge nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Italien auf leicht erhohte Gehalte hingewiesen werden.
Dies stellte im Bereich Fruchtgemiise zudem auch die ein-
zige auffillige Probe dar. Proben mit Uberschreitungen
der gliltigen Hochstmengen waren keine zu verzeichnen
(2008: zwei Proben mit Hochstmengeniberschreitungen).

Tabelle 3-13 zeigt die Ergebnisse der Proben mit Riick-
standen im Einzelnen. Beim genaueren Blick fallt auf, dass
das im Oko-Landbau zugelassene Insektizid Spinosad bei

Oko-Fruchtgemiise, verglichen mit den anderen Obst-
und Gemiisesorten, eine recht breite Anwendung findet.
Acht von insgesamt 12 Riickstandsbefunden an Spinosad
waren bei Oko-Fruchtgemiise-Proben zu verzeichnen.

Tabelle 3-14 vergleicht die Riickstandssituation bei Frucht-
gemiuse je nach Produktionsweise. Wahrend nur 2% der
Oko-Proben Riickstande {iber 0,01 mg/kg aufwiesen, lag
die Quote bei konventionell erzeugtem Fruchtgemdse bei

Tabelle 3-13: Oko-Fruchtgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstdnden

Oko- Gehalt Bewertung
Blattgemiise [mg/kgl

Tomate Deutschland Piperonylbutoxid’ 0,062
Procymidon 0,001
Tomate Italien Chlorpyrifos 0,003
Tomate Spanien Spinosad? 0,005
Tomate Spanien Spinosad 0,002
Tomate Spanien Spinosad 0,007
Gemusepaprika Israel Spinosad 0,002
Gemusepaprika Israel Spinosad 0,008
Gemdsepaprika Israel Azadirachtin A 0,012
Pyrethrum 0,010
Spinosad 0,017
Gurke Marokko Procymidon 0,002
Spinosad 0,003
Gurke Spanien Propamocarb 0,004
Gurke Italien Fosetyl 0,017 Hinweis
Spinosad 0,010
Zucchini Italien 1-Naphthylessigsaureamid 0,006
Gurke Deutschland Boscalid 0,002
Pyraclostrobin 0,004

1: Azadirachtin A, Pyrethrum und Synergist Piperonylbutoxid sind als Wirkstoffe im 6kolog. Landbau zugelassen
2: Spinosad ist als Wirkstoff zur Anwendung im 6kologischen Landbau zugelassen, sofern die Notwendigkeit von der Kontrollstelle oder

-behorde anerkannt wurde
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Tabelle 3-14: Oko-Fruchtgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstinden

Anzahl
Proben

Proben mit
Riickstanden

okologisch 55

konventionell 286 246 86 208

Proben mit Mehr-
fachriickstinden

Proben mit
Riickstanden
>0,01 mg/kg "2

73 183 64 22 8 27

1:: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad und Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid kleiner als

5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)
2: HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

61 %. Auch die prozentualen Anteile an Proben mit nach-
weisbaren Rlckstanden und Mehrfachriickstanden unter-
scheiden sich deutlich voneinander.

= Oko-Sprossgemiise

Im Berichtsjahr 2010 wurden insgesamt 12 Proben Spross-
gemise aus okologischem Anbau auf Rlckstinde an
Pflanzenschutzmittelwirkstoffen untersucht (Tabelle 3-15).
Nachdem im Jahr 2008 italienischer Oko-Broccoli einen
hohen prozentualen Anteil an Proben mit Riickstdnden
Uiber 0,01 mg/kg und sogar an Proben Uber der Hochst-
menge fir den herbiziden Wirkstoff Fluazifop aufwies, wa-
ren hier im Jahr 2009 (15 untersuchte Proben) und auch im
Berichtsjahr 2010 (finf untersuchte Proben) keine Auffallig-
keiten mehr zu verzeichnen gewesen. Der herbizide Wirk-
stoff Fluazifop wurde in keiner Broccoli-Probe mehr nach-

Tabelle 3-15: Oko-Sprossgemiise, Ubersicht

Oko-
Sprossgemiise

Proben mit
Riickstinden

1: fir Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe
2: HM =Ho6chstmenge nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Proben mit
Mehrfachriick-
standen

a5 o | 5
0 —

gewiesen. Des Weiteren waren im Jahr 2010 bei keiner der
12 untersuchten Proben Riickstande gréBer als 0,01 mg/kg

aufgetreten, und es musste auch keine Probe beanstandet
werden. Insgesamt waren in der Kategorie Sprossgemiise
bei sechs der 12 untersuchten Proben Riickstéande im Spu-
renbereich nachweisbar. Tabelle3-16 zeigt eine detaillier-
te Ubersicht der Proben mit nachweisbaren Riickstanden.

Tabelle 3-17 zeigt die Riickstandssituation bei Oko-Spross-
gemise im Vergleich zu konventioneller Ware. Auch wenn
Sprossgemuise aus konventionellem Anbau deutlich we-
niger Riickstande als andere konventionelle Gemdsear-
ten enthélt und prozentual dhnlich hdufig Rickstands-
befunde festgestellt wurden wie bei Oko-Sprossgemiise,
weist Okologisch angebautes Sprossgemise keine Mehr-
fachriickstdnde und nur Gehalte im Spurenbereich unter
0,01 mg/kg auf.

Proben mit Proben iiber
Riickstinden

>0,01mg/kg

Anzahi | % Anzahl | % | Anzahl
- 0

der HM?

Tabelle 3-16: Oko-Sprossgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstdnden

Oko- Gehalt Bewertung
Sprossgemiise [mg/kg]

Broccoli Italien Chlormequat 0,003
Broccoli Italien Metamitron 0,003
Broccoli Spanien Metamitron 0,003
Blumenkohl Italien Metalaxyl/Metalaxyl-M 0,010
Blumenkohl Italien Iprodion 0,007
Zwiebel Deutschland Chlorpropham 0,006



C-3: Riickstidnde von Pflanzenschutzmitteln in Lebensmitteln pflanzlichen Ursprungs 31

Tabelle 3-17: Oko-Sprossgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden

Proben mit

Riickstanden

Sprossgemiise Anzahl
Proben

okologisch 12
konventionell 119 64 54 27

Proben mit Mehr-
fachriickstinden

_Anzahl | % | Anzahl % | Anzahl | %
6 50 0 0

Proben iiber
der HM?

Proben mit
Riickstinden
>0,01 mg/kg’

0 0 0 0 0
23 18 15 0 0 0

1: ohne Azadirachtin, Piperonylbutoxid, Pyrethrum, Spinosad und Rotenon (sind im 6kologischen Landbau zugelassen) und ohne Bromid kleiner als

5mg/kg (kann auch geogenen Ursprungs sein)
2: HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

= Oko-Wurzelgemiise

Insgesamt wurden im Jahr 2010 41 Proben Oko-Wurzelge-
mise untersucht, wobei ein deutlicher Schwerpunkt bei
Karotten (25 Proben) und Knollensellerie (12 Proben) lag.
In den Jahren 2005 und 2006 waren v.a. italienische Oko-
Karotten wegen hoher Pestizidriickstandsgehalte (Herbi-
zide) und damit einhergehenden Beanstandungsquoten
aufgefallen. Diese Situation hat sich in den letzten Jahren
deutlich verbessert, und seither waren keine Beanstan-
dungen mehr zu verzeichnen. Dies trifft auch fiir das Be-
richtsjahr 2010 zu.

Oko-Knollensellerie wurde das erste Mal in dieser gréBe-
ren Probenzahl untersucht, da konventioneller Knollensel-

Tabelle 3-18: Oko-Wurzelgemiise, Ubersicht

Oko-

Proben mit

Wurzelgemiise Riickstanden

:

1: fir Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe
2: HM =Hb6chstmenge nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Proben mit
Mehrfachriick-
standen

o |5 o |5 ottt | 5 prean |
1 8 0 0 0 0

lerie in den letzten Jahren immer wieder auffallig war. Wie
Tabelle 3-18 zeigt, war in 2010 keine einzige Probe Wurzel-
gemise zu beanstanden, und nur fiinf der untersuchten 41
Proben wiesen iberhaupt nachweisbare Riickstande auf.
Tabelle3-19 zeigt diese fiinf Befunde bei Oko-Wurzelge-
muse des Jahres 2010 in detaillierter Form.

Tabelle 3-20 zeigt die Riickstandssituation bei Oko-Wurzel-
gemiuse im Vergleich zu konventionellem Wurzelgemu-
se. Die Situation bei 6kologischen Erzeugnissen ist dabei
deutlich besser, d.h. es sind bei Oko-Wurzelgemiise signi-
fikant weniger Rickstdnde als bei konventioneller Ware
vorhanden.

Proben iiber
der HM?

Proben mit
Riickstinden
>0,01 mg/kg

0

0

2 8 0 0 0 0
0 = 0 = 0 =
2 0 0 0 0

© o o o

5

Tabelle 3-19: Oko-Wurzelgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstdnden

Oko- Gehalt Bewertung
Wurzelgemiise [mg/kg]

Karotte Spanien Fluazifop, freie Saure 0,006
Metalaxyl/Metalaxyl-M 0,008
Karotte Italien Chlorpyrifos 0,001
Cyprodinil 0,007
Fluazifop, freie Saure 0,001
Fludioxonil 0,003
Metribuzin 0,004
Karotte Deutschland Bupirimat 0,004
Knollensellerie Deutschland Ethofumesat 0,005
Rote Bete Frankreich Desisopropylatrazin 0,004
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Tabelle 3-20: Oko-Wurzelgemiise, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden

Wurzelgemiise Anzahl Proben mit
Proben | Riickstanden
okologisch 41
konventionell 55 43 78 33

1: HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

®  QOko-Pilze (frisch)

Im Berichtsjahr 2010 wurden insgesamt 22 Proben frische
Pilze, in der Uberwiegenden Zahl Zuchtchampignons, aus
Okologischem Anbau auf Ricksténde an Pflanzenschutz-
mitteln untersucht (Tabelle3-21). Dabei zeigte sich, dass
sich die Riickstandssituation bei frischen Pilzen von 2005
bis 2010 verbessert hat. Zwar wurden in jeder zweiten
untersuchten Oko-Pilz-Probe Riickstinde an Pflanzen-
schutzmitteln nachgewiesen, doch waren im Jahr 2010 im
Vergleich zu den Vorjahren keine Proben mehr mit Riick-
standen groBer als 0,01 mg/kg oder Mehrfachriickstdn-
den zu verzeichnen. Die Oko-Kontrollbehérde musste im
Berichtsjahr in keinem Fall wegen leicht erhéhter Ruck-

Tabelle 3-21: Oko-Pilze (frisch), Ubersicht der Jahre 2005 bis 2010

Proben mit
Mehrfachriick-
standen

Proben mit
Riickstanden

Proben mit Mehr-

fachriickstanden

_Anzahl | % | Anzahl % Anzahl %
5 12 2 5

Proben mit
Riickstinden
> 0,01 mg/kg

Proben iiber
der HM'

Proben mit
Riickstanden
>0,01 mg/kg

60

standsgehalte bei frischen Oko-Pilzen informiert werden.
Bei der Uberwiegenden Zahl der Befunde handelte es sich,
wie auch in den letzten Jahren, um Riickstande der Wachs-
tumsregulatoren Chlormequat bzw. Mepiquat.

Die beiden genannten Wirkstoffe werden als Wachstums-
regulator zur Halmverkiirzung im konventionellen Getrei-
deanbau eingesetzt. Fiir die Pilzzucht werden Kultursub-
trate aus Stroh verwendet. Es ist daher mdglich, dass die
Wachstumsregulatoren tiber das Substrat in die Zuchtpilze
gelangen. GemiR der EU-Oko-Verordnung muss im Oko-
Landbau jedoch auch das Substrat fiir die Ziichtung von

m-m-m-m-

EX
2000 CERNINC
2008 |
2007 |
E
| 2005 |

22 0

100 1 17 2

2008 4 4 = 1 - 3
2007 13 5 39 3 23 4
23 16 70 2 9 5

26 19 73 6 23 7

1: fur Probenzahlen kleiner als 5, keine prozentuale Angabe
2:HM =Ho6chstmenge nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Proben iiber Stoffe iiber der HM
der HM?
0 0

33 0 0 0
- 0 0 0
31 0 0 0
22 0 0 0
27 1 4 Endosulfan, Summe

Tabelle 3-22: Oko-Pilze (frisch), detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden

Oko- Gehalt Bewertung
Pilze [mg/kg]

Zuchtchampignon Deutschland Chlormequat

Zuchtchampignon Deutschland Chlormequat

Zuchtchampignon Deutschland Chlormequat

Zuchtchampignon Deutschland Chlormequat

Zuchtchampignon Niederlande Metamitron

Zuchtchampignon Deutschland Mepiquat

Zuchtchampignon Deutschland Chlormequat

Zuchtchampignon Deutschland Mepiquat

Shiitakepilz Deutschland Chlormequat

Shiitakepilz Deutschland Quinmerac

Pfifferling Polen

Dieldrin, Summe

0,002
0,002
0,002
0,003
0,002
0,007
0,004
0,010
0,009
0,007
0,001
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Tabelle 3-23: Frische Pilze im Vergleich: 6kologisch vs. konventionell

Proben mit

Riickstanden

Frische Pilze Anzahl
Proben

okologisch 22
konventionell 50 32 64 10
1: HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Oko-Pilzen von Oko-Getreide stammen. Die Anwendung
von Halmverkirzern ist im 6kologischen Landbau nicht
zuldssig.

Die Pilz-Proben mit Riickstanden an Wachstumsregulato-
ren wurden vornehmlich in Deutschland produziert, die
Herkunft des verwendeten Kultursubstrats ist allerdings
nicht bekannt.

Trotz Nachforschungen von verschiedenen Seiten und di-
verser anderer Versuche (u.a. Verwendung anderer Kultur-
substrate) konnte die Ursache fiir die Befunde bislang nicht
abschlieBend aufgeklédrt und abgestellt werden. Um diese
Problematik weiter im Auge zu behalten, werden auch im
Jahr 2011 wieder eine bestimmte Anzahl an frischen Oko-
Pilzen auf Riickstande an Pflanzenschutzmittelwirkstoffen,
v.a. Chlormequat und Mepiquat, untersucht werden. Ta-
belle 3-22 listet die positiven Proben des Jahres 2010 und
die darin enthaltenen Riickstdnde auf.

Eine Gegeniiberstellung der Untersuchungsergebnisse
von Pilz-Proben aus 6kologischer Erzeugung und aus kon-
ventioneller Produktion erfolgt in Tabelle 3-23.

Tabelle 3-24: Oko-Kartoffeln, Ubersicht

Oko-
Kartoffeln

Anzahl
Proben

Proben mit
Riickstanden

arotten _________IE

1: HM =Hb6chstmenge nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Proben mit Mehr-
fachriickstanden

Proben mit
Mehrfachriick-
standen

Proben iiber
der HM'

Proben mit
Riickstanden
>0,01mg/kg

oo [t || vt |
1 50 0 0

20 21 42 5 10 5

= Oko-Kartoffeln

Der positive Trend bei Oko-Kartoffeln hielt auch im Be-
richtsjahr 2010 an. Nachdem in den Jahren 2006 und 2007
noch eine gréBere Anzahl an Oko-Kartoffel-Proben dgyp-
tischer und deutscher Herkunft v.a. wegen Uberhohter
Riickstande des nach der EU-Oko-VO nicht zugelassenen
Keimhemmungsmittels Chlorpropham beanstandet wer-
den musste, stellte sich die Situation in 2008 und 2009
deutlich verbessert dar: 2008 musste nur eine Probe be-
anstandet werden, und 2009 wurden nur in drei von 16
untersuchten Proben Rickstdnde an Pflanzenschutzmit-
tel nachgewiesen. In 2010 enthielten zwar alle sechs unter-
suchten Proben nachweisbare Riickstande an Pestiziden
(Tabelle 3-24), allerdings allesamt im Spurenbereich unter
0,01 mg/kg. Wie bereits im Jahr 2009 war auch im Berichts-
jahr keine einzige Probe zu beanstanden.

Tabelle 3-25 zeigt detailliert die Proben mit nachweisba-
ren Rickstanden. Riickstande des oben bereits erwahnten
Keimhemmungsmittels Chlorpropham waren in vier Pro-
ben nachweisbar.

Proben mit
Riickstanden
>0,01mg/kg

Tabelle 3-25: Oko-Kartoffeln, detaillierte Darstellung der Proben mit Riickstanden

Oko- Gehalt Bewertung
Kartoffeln [mg/kg]

Kartoffel, friih Agypten Chlorpropham 0,002
Kartoffel, festkochend  Deutschland Chlorpropham 0,009
Kartoffel, festkochend Deutschland Chlorpropham 0,010
Kartoffel, festkochend Agypten Flutolanil 0,001
SuBkartoffel Israel 2,4-D 0,003

Dieldrin, Summe 0,001
SuBkartoffel USA Chlorpropham 0,008

Fludioxonil 0,008
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Tabelle 3-26: Kartoffeln im Vergleich: 6kologisch vs. konventionell (2007 bis 2010)

Anbauart Anzahl Proben mit Proben mit Proben mit Proben iiber
Proben Riickstinden Mehrfachriick- | Riickstanden
standen > 0,01 mg/kg
Anzahl | % | Anzahl | % | Anzahl | % | Anzahl %  Anzahl
okologisch 6 6 100 2 33 0 o 0 0 0
konventionell 18 16 89 14 78 1" 61 0 0 0
okologisch 16 3 19 1 6 0 0 0 0 0
konventionell 27 23 85 19 70 12 44 1 4 1
okologisch 36 8 23 2 6 3 8 0 0 0
konventionell 12 9 75 6 50 7 58 0 0 0
okologisch 41 18 44 5 12 6 15 0 0 0
2007
konventionell 27 13 48 5 19 5 19 0 0 0

1:HM =Ho6chstmengen nach der VO (EG) Nr. 396/2005

Wahrend bei der Riickstandssituation von Kartoffeln im
Jahr 2007 praktisch kein Unterschied zwischen biologi-
scher und konventioneller Ware festgestellt werden konn-
te, so stellte sich dies in den Jahren 2008, 2009 und auch
2010 wieder deutlich erfreulicher hinsichtlich Kartoffeln
aus o6kologischer Erzeugung dar. Oko-Kartoffeln waren
hierbei deutlich weniger mit Riicksténden belastet als
konventionell erzeugte Ware (vgl. Tabelle 3-26). Inwieweit
die nachgewiesenen Riickstdnde an dem bereits erwahn-
ten Keimhemmungsmittel Chlorpropham durch nicht zu-
lassige Anwendung oder durch vermeidbare Kreuzkonta-
mination bei der Waschung, Sortierung etc. erfolgt, muss
jeweils im Rahmen von Nachforschungen geklart werden.
Bereits erfolgte Nachermittlungen haben gezeigt, dass
Kreuzkontamination Gberwiegend die Ursache dieser Be-
funde darstellt. In keinem Fall ist dies allerdings mit einer
okologischen Produktionsweise vereinbar, da nach den
Vorschriften tber den 6kologischen Landbau auch Konta-
minationen durch geeignete Reinigungsmal3nahmen ver-
mieden werden missen. Das Ergebnis der Reinigung istim
Rahmen von Eigenkontrollen zu liberprifen. Die Befunde
an Chlorpropham-Riickstanden haben allerdings von Jahr
zu Jahr abgenommen. Insofern scheint eine erhdhte Sorg-
faltspflicht mittlerweile vorhanden zu sein.

Tabelle 3-27: Oko-Obst, Ubersicht

Anzahl
Proben

Proben mit
Riickstanden

Oko-Obst

Beerenobst 13

36 3 8
7 2 29
24 8 33
Exotische Friichte 37 9 24
117 25 21

Proben mit
Mehrfachriick-
HENLE

v | 5| % oo ||
3 23 0 0

3.2 Oko-Obst

Im Jahr 2010 wurden insgesamt 117 Proben 6kologisch
erzeugtes Obst auf Rlckstinde an Pflanzenschutzmit-
telwirkstoffen untersucht, wobei die Schwerpunkte auf
Kernobst, exotischen Friichten und Zitrusfriichten lagen.
Bei drei der untersuchten Proben konnten Riickstande
Uber 0,01 mg/kg festgestellt werden, je einmal bei Kern-
obst (Apfel), Steinobst (Avocado) und exotischen Friichten
(Kiwi). Tabelle 3-27 zeigt, wie sich die Probenzahlen auf die
einzelnen Obstsorten verteilten.

= Oko-Beerenobst

Im Berichtsjahr 2010 wurden 13 Proben Beerenobst aus
okologischem Anbau auf Pestizidriickstande untersucht,
wobei es sich bei der Mehrzahl der Proben um Erdbee-
ren und Tafeltrauben handelte (Tabelle3-28). Erfreuli-
cherweise war keine einzige Probe mit Riickstanden tiber
0,01 mg/kg zu verzeichnen und somit auch keine Probe zu
beanstanden. Dies war auch im Jahr 2009 der Fall gewe-
sen, wahrend 2008 noch eine Probe Tafeltrauben wegen
erhohten Rickstanden an dem Wachstumsregulator Ethe-
phon beanstandet werden musste.

Proben mit
Riickstinden
>0,01 mg/kg "2

0 0 0 0 0
1 3 1 3 0 0 0
1 14 1 14 0 0 0
2 8 0 0 0 0 0
1 3 1 3 0 0 0
5 4 3 2,6 0 0 0

1: ohne Spinosad, Rotenon und Piperonylbutoxid (sind im 6kologischen Landbau zugelassen)
2: ohne Gibberellinsdure (kann von verschiedenen Pflanzen auf natirliche Weis